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Rozhoduijici je, jak chutna stravnikim.

BLANCO INMOTION, kompletni systémy
pro perfektni distribuci jidel.

Cook & Serve
Cook & Chill

Cook & Freeze



Clovék, ktery se dobie najed|, se prosté
citi Iépe. V nemocnicich, domovech
dtichodcl a domech s peCovatelskou
sluzbou, ale také ve Skolach a Skolkach
rostou naroky na zdravou a chutnou
stravu bohatou na Ziviny. Jidlo, které
bylo dobré v kuchyni, ma byt chutné

i v okamziku, kdy se dostane ke
stravnikovi.

potravin LMHV), stejné jako moznost
Uplné dokumentace podle pozadavkd
HACCP.

Rozhodnuti pro BLANCO INMOTION

je rozhodnuti pro vyrobky, které jsou
vzajemne perfekineé sladény a které
vam umozni docilit optimalizaci vasich
procest. Na vyzadani vam jako soucéast
dodavky poskytneme podrobnou

Kdyz vSechno perfektné
klape, chutna jidlo jako od
maminky.

analyzu vasich pozadavk( a svédomité
poradenstvi.

Ergonomicke tvary a konstrukce,

Mezeru mezi kuchyni a stravnikem
uzavird BLANCO INMOTION.

A sice pomoci kompletnich systém(
pro distribuci jidel, které vam pomohou
nabizet vasim stravnikdim jidla v té
nejlepsi mozné kvalité — s prehledem

o nakladech, s védomim kvality

a efektivné.

Cook & Serve, Cook & Chill nebo
Cook & Freeze, tabletovy nebo nabiraci
systém - BLANCO INMOTION nabizi
vS8echny moznosti pro vasi na miru

stfizenou koncepci distribuce jidel.
Systémy respektuji specifické normy
jednotlivych zemi, pozadavky na teplotu
a predpisy (jako napf. vyhlasku o hygiené

prvotridni zpracovani a velmi kvalitni,
hygienické materidly ulehéuji personalu
kazdodenni praci.

Navic napomahaji dlouhodobému
zdravému hospodareni a délaji

z BLANCO INMOTION investici do
budoucna, u které se vyplati kazda
vynaloZena koruna.

BLANCO INMOTION vam nabizi soubor,
ktery umi vyhovét véem pozadavkam,
a to vCetné podpory. ZlepSovat procesy
a zvySovat hospodarnost dokaze totiz
pouze ten, kdo ma povédomi o celku.

Uz ted miiZete svym hostiim poprat
dobrou chut.

U Cook & Serve, Cook & Chill a Cook & Freeze rozliSujeme dva systémy, tabletovy a nadobovy:

Ihned po uvareni nebo skladovani jsou jidla na pasu rozdélena na porce na jednotlivé tablety.

Takto hotové upravena jidla se prepravi, prip. regeneruji nebo ohreji, poté nasleduje vydej na
tabletech.

Po uvareni nebo skladovani zlstavaiji jidla v gastronadobach, ve kterych se prepravuiji, rege-

neruji, pfipadné ohfivaji. Poté se jidla u vydejnich pultl nebo vozikl rozdéluji pfimo z nadob
hostdim (= nabiraci systém). Alternativné Ize jidlo pred vydavanim rozdélit na porce na tablety.

Nadobovy systém



Cook & Serve Cook & Chill [ Cook & Freeze

PFijem zbozi Prijem zbc Prijem zbozi
Skladovani Skladovani Skladovani zmrazenych jidel
Priprava Priprava
VaFepi:/.Pvli’pré\'/a Vareni / Ptiprava — .‘.

Rychlé zchlazeni

Skladovani v chladu, v nadobé
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Udrzovani teploty teplych / Chlazeni / Rozdélovani na
Studenych jidel Rozdélovani na porce zastudena porce zastudena
Rozdélovani na porce / Kompletovani / Prafovazastidens
Kompletovani Preprava zastudena P
Preprava Skladovani v chladu / Regenerace Regenerace
Ohrati / Roznaseni nebo vydej Roznaseni nebo vydej Roznaseni nebo vydej :

vyrobni proces.
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é hotova menu
eodkladné ke

|
e dllezité, aby

stravnikdim.
Pro zachovani
si pokrmy v kazdém kroku distribu¢niho
procesu zachovaly svou pozadovanou
teplotu.

Kdyz musi jidlo
rychle na stdll.

U Cook & Serve toto umoznuje
BLANCO INMOTION diky nejmoderngjsi
technice, navic zajistuje plynulost

pracovnich postupt — to aby vSechno
probihalo jesté o néco rychleji.
U BLANCO INMOTION pfitom nehraje

nebo nadobovym systémem. Perfektné
sehrany tym tvoreny pfistroji vyhfivanymi
nebo chlazenymi cirkulujicim vzduchem
zachovava kvalitu jidel pfi udrzovani
teploty, chlazeni, prepravé a rozdélovani
na porce.

Specialné pfi preprave jidel je Zzadana
bezpecnost, dobra manipulovatelnost
a nejlepsi izolacni vlastnosti.

S transportnimi voziky na tablety ze
systému BLANCO INMOTION Ize
porcovana jidla v systémech pro
udrzovani teploty jidel bezpecné dopravit
na urcené misto.

Kombinované pfistroje z rady BLANCO
RECALDO vam ukazou noveé cesty

pfi udrzovani teploty pomoci horkého

[ S |

roli, jestli chcete pracovat s tabletovym vzduchu nebo indukce.

Tabletovy systém

strana 6-7

Udrzovani teploty
teplych / Studenych jidel

Udrzovani teploty
teplych / Studenych jidel
Kompletovani

strana 8-9
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Rozdélovani Preprava
na porce

Kompletovani /
Preprava

rve - prehled
: .

Ohrati
a roznaseni




PFimo po uvareni a pfipravé se jidla zatepla prendaiji
do gastronadob a pfichystaji. K nim se pridaji studena
jidla jako salaty a dezerty.

Nasledujicimi kroky procesu jsou:

1. UdrZovani teploty teplych pfip. studenych jidel

Pro uloZeni teplych a studenych jidel si mlzete vybrat
z fady vyhfivanych a chlazenych pfistrojli ze systému
BLANCO INMOTION.

2. Rozdélovani na porce

Rozdélovani teplych a studenych jidel na porce na
tablety se provadi na dopravnicich na rozdélovani
jidel. V pfipadé potieby chrani pokrmy na talifich pred
ztratou teploty izolacni poklopy.

3. Pfeprava

Pro udrzovani predepsanych teplot teplych a stude-

nych jidel rozdélenych na porce béhem prepravy vam

BLANCO INMOTION nabizi tyto typy voziku:

¢ regeneracni voziky s kombinaci indukéniho ohievu
a chlazeni cirkulujicim vzduchem

¢ regeneracni voziky s kombinaci horkého vzduchu
a chlazeni cirkulujicim vzduchem

e transportni voziky na tablety, s chlazenim cirkuluji-
cim vzduchem nebo neutralni (pro pouziti s poklo-
povym systémem)

4. Ohfivani / Roznaseni

K ohfivani Ize pouzit indukéni ohfev nebo horky
vzduch. Alternativné Ize pro udrzovani teploty teplych
a studenych jidel v transportnich vozicich na tablety
pouzit poklopové systémy. Roznaseni nebo rozdavani
tablet( se provadi pfimo z mobilniho voziku.

Doplrikové vyrobky
z komplexniho programu BLANCO

[ — ]
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Udrzovani
teploty teplych /
Studenych jidel

Vydejni voziky a voziky pro

prepravu jidel

SAW / SAG / STW

Vyhfivané nebo chlazené voziky

udrzuji jidla po pfipravé na ideaini

teploté. Velky pocet modelovych

variant nabizi vhodné feseni i pro

vase pozadavky.

e kapacita vodni lazné az
4 vany GN 1/1

e vSechny vany a prihradky skiiné
Ize regulovat samostatné

e moznost dodani' s vyhfivanim
nebo chlazenim cirkulujicim
vzduchem

e ochrana piistrojd proti strikajici
a tryskajici vode IP X5

e ergonomicka manipulaéni madla
s funkci narazniku

Zasobnik-podavac s kosi

chlazeny cirkulujicim vzduchem

CE-UK 53/53

e vykonné chlazeni cirkulujicim
vzduchem

e digitaini regulator teploty

e volitelné s plastovymi vodicimi
tyCemi pro pouziti jako univerzalni-
ho zasobniku

Banketové voziky

BW / BW-UK

Banketové voziky jsou perfektnim

mezizasobnikem pred rozdélovanim

na porce na tablety.

e s vyhfivanim cirkulujicim vzdu-
chem (BW) nebo s chlazenim
cirkulujicim vzduchem (BW-UK)

¢ vynikajici izolaéni viastnosti

e regulace teploty s presnosti na
stupen

e snadno se Cisti diky sténam
s UloZznymi drazkami a vyjimatel-
nému topnému modulu

Gastronadoby

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM




Rozdélovani
na porce

Dopravniky na rozdélovani jidel

RSPV / GSPV

Pasové dopravniky nebo doprav-

niky s femeny kruhového prirezu

s velkym vybérem piislusenstvi

a variant pro vase individualni

feSeni.

e rychlost, kterd je plynule regulova-
telna v rozmezi
0-18 m/min., Ize prizpdsobit
postupu rozdélovani na porce

o flexibilni systém umozniuje opti-
malni prizpdsobeni dané prosto-
rové situaci

Zasobniky na tablety a talife,

zasobniky-podavace s kosi,

plosinové a univerzalni

¢ nevyhfivané nebo vyhfivané

e s chladicimi Stérbinami nebo
s chlazenim cirkulujicim
vzduchem

e snadné odebiranf - tah pruzin Ize
prizpUsobit hmotnosti nadobi

e mikrofiniSovany povrch odolny
proti znecisténi zajistuje optimalni
hygienu

® sériové montované robustni
rohové narazniky

Specialni zasobnik na talife
Specialni zasobnik na nerezové
podlozni talife s voskovym jadrem
pro udrzovani teploty.

e max. teplota 140 °C diky vykon-
nému topeni pro vyhrivani cirkulu-
jicim vzduchem

® pro max. 98 talifli s voskovym
jadrem

Poklopové systémy a kompaktni

tabletové systémy

Pro tepla a studena jidla, zabrarujf

rychlé ztraté tepla nebo chladu.

® poklopové systémy z plastu,
uslechtilé oceli nebo kombinace
obou material’i

e kompaktni tabletové systémy
z plastu

Regalové voziky

Voziky na pfibory a podnosy
BT 400

INDUKCNI OHREV nebo INDUKCNI OHREV
pomoci PRIPOJNE STANICE

HORKY VZDUCH

CIRKULUJICI VZDUCH, NEUTRALNI ZAR.

Preprava

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

Indukéni voziky pro prepravu

a udrzovani teploty Cerstvych

potravin.

e hygienické provedeni H3

e ovladani v souladu s HACCP

o voliteln& moznost pripojeni k
tahaci

Transportni voziky na tablety
TTW

Pro bezpecnou prepravu jidel
k pripojné stanici RECALDO
PORTO.

Zvlasté hospodarné pri pouZitl
nékolika souprav vozik(.

Horkovzdusné voziky

RECALDO AVENTO T
Predpisovou teplotu zajistuiji aktivni
horky vzduch a aktivni chlazeni
cirkulujicim vzduchem. Studena

a tepld zéna jsou oddéleny specialni
prickou (,termicka pricka”).

Prevazeci vozik
pro RECALDO AVENTO T

: Pro uloZeni regalu, ktery se do skii-

né zasune pomoci presuvné
valeckové traté

Transportni voziky na tablety

TTW / TTW-FK

Snadna manipulace a nejlepsi izo-

laéni viastnosti. Bezpecny prevoz

naporcovanych jidel.

e s jednoduchymi nebo dvojitymi
st&nami, nevyhiivané nebo chla-
zené cirkulujicim vzduchem

 pro tablety podle gastronormy,
euronormy nebo kompaktni
tablety

e volitelna svisla rozte¢ Uloznych
drazek 105 mm nebo mm

Ohrati
a roznaseni

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

Prvotfidni indukeni technologie
BLANCO pro energeticky Usporné

a naprosto presné ohfivani pouze
teplych jidel. Studena jidla na tomtéz
tabletu zdstanou studena.

Pfipojna stanice

RECALDO PORTO

Stacionarni indukéni stanice:
Transportni vozik na tablety TTW
se jednoduse zasune do stanice

a presné ustavi. Zde se cilené ohreji
pouze tepla jidla, poté je Ize v trans-
portnim voziku rozvézt.

Horkovzdusné voziky
RECALDO AVENTO T

Diky termické prepazce zdstanou
studena jidla studena a tepla jidla
tepla.

Horky a studeny vzduch, ktery je
aktivné privadén na cirkulacnim
principu, jidla ohfeje ¢i zchladi na
pozadovanou teplotu, pfip. je na
pozadované teploté udrzuje.

Transportni voziky na tablety
TTW / TTW-FK

Pro vydej jidel na tabletech podle
euronormy, gastronomy nebo kom-
paktnich tabletech.



Cook & Serve

PFimo po uvareni a pfipravé se jidla zatepla prendaiji
do gastronadob a pfichystaji. Pfipravi se studena jidla
jako salaty a dezerty.

Nasledujicimi kroky procesu jsou:

1. UdrZovani teploty teplych pfip. studenych jidel

a kompletace

Tepla i studena jidla museji byt po pfipravé spolehlivé
udrZzovana na dané teploté. Pro ulozeni teplych a stu-
denych jidel si mzete vybrat z fady vyhfivanych

a chlazenych pfistrojli ze systému BLANCO
INMOTION.

Nadoby se podle potfeby sestavuji do skupin podle
jednotlivych vydejnich mist nebo budov (= kompleta-
ce).

2. Pfeprava
P¥i pfepravé je na prvnim misté udrzovani teploty —
a tim i kvality - jidel.

3. Vydej

Pro vydej s pouzitim nabiraciho systému ma BLANCO
INMOTION na vybér ¢etné modely: od vydejniho
voziku k zajeti do modulu vydejniho systému az po
multifunkéni vozik s vyhfivanymi plochami.

Doplrikové vyrobky
z komplexniho programu BLANCO

Nadobovy systém
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Z KUCHYNE AZ KE STRAVNIKOVI

UDRZOVANI TEPLOTY a PREPRAVA TEPLYCH/STUDENYCH JIDEL

Udrzovani
teploty teplych /
Studenych jidel
Kompletovani

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

Jedine¢ny: s horkym vzduchem,
aktivnim chlazenim cirkulujicim vzdu-
chem a jednotkou pro kontaktni
ohrev v horni desce. Prihradky skfiné
dodavame v riiznych kombinacich
(ohfev/chlazeni/neutralni).

Vydejni voziky

SAW / SAW-UK / SAG / SAG-2 THK

Nadoby s teplymi/studenym jidly jsou

az do kompletovani udrzovany pfi

optimalni teploté.

¢ yyhiivané nebo chlazené, takeé cirku-
lujicim vzduchem (SAW-UK)

Multitalent SAG 2-THK:

se 2 vodnimi laznémi, vyhrivanym
zésobnikem talifdi, vyhfivanou prinrad-
kou a prihradkou chlazenou cirkuluiji-
cim vzduchem, drzakem na poklop,
drzakem poklic na gastronadoby

a odkladaci miskou na nabéracku.

Voziky pro prepravu jidel

STW

Pro prepravu jidel k vydejnimu mistu.
e 1 a7 3 vyhrivané prihradky

¢ regulovatelna teplota, max. +80 °C

Horkovzdu$né voziky

RECALDO AVENTO G

Teplota gastronadob v teplé zonég je
udrzovana aktivnim horkym vzdu-
chem. Cilené aktivni chlazeni cirku-
lujicim vzduchem soucasné zajistuje
zachovani Cerstvosti studenych jidel.

Banketoveé voziky

BW /BW-UK

Diky velké kapacité perfektni pro

meziskladovani.

e vyhfivani nebo chlazeni cirkulujicim
vzduchem

e digitélni regulace teploty s presnosti
na stupen

e optimalni rozloZeni teploty

Gastronadoby

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM




Preprava

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

Odstavné plochy se pro prepravu
sklopf; ochranna clona je z bezpec-
nostniho skla. Pro optimalni ucho-
vavani gastronadob slouZi izolované
vyhfivané a chlazené prihradky.

Vydejni voziky

SAW / SAG / SAG-2 THK

Délaji z prepravy prijemné cvicen.

e ergonomicka manipulacni madla

e sériové montované rohoveé
narazniky

¢ s hlubokotazenym tvarovanym
okrajem

Pro nékdy obtiznou cestu z kuchy-
né na vydejni misto:

Diky velkému vybéru usporadani

a velikosti kolecek Ize vydejnim
vozikem SAG 2-THK vzdy dobre
manipulovat.

Voziky pro pfepravu jidel

STW

e dvojita, izolovana sténa

e dodavaji se s rlznymi variantami
kolecek

Horkovzdu$né voziky

RECALDO AVENTO G

Podvozek se 2 pevnymi kolecky

(@ 200 mm) a 2 otocnymi kolecky
(@ 160 mm) zajistuje zviasteé dobrou
ovladatelnost, a to i na misté.

Banketové voziky

BW /BW-UK

Vynikajici izolaéni viastnosti pro

optimalni teplotu jidel po dobu

prepravy.

e ergonomicka manipulacni madla
(2 32 mm) pro snadny a pfijemny
presun

Gastronadoby
Prepravky na jidlo

(termoporty)
BLANCOTHERM

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

Vyhrivané vydejni plochy a zabu-
dovany infrapanel zajistuji spoleh-
livé udrZeni teploty jidel pfi vydeji.
Nadobi a tablety Ize uloZit na skla-
péci pulty.

Vydejni voziky
SAG / SAG-2 THK / SAW L
Vydejni voziky SAG jsou uréeny pro
snadny a plynuly vydej jidel z vod-
nich lazni:
e ergonomicka vydejni vyska
900 mm
e udrzovaci prihradky ve spodni
Casti pro dalsi jidla uréena k vydeji

V kombinaci s ochrannou clonou

a hornim infrapanelem se vozik SAG
2-THK stava mobilnim vydejnim
mistem, které ma vse, co je treba.

Modely SAW L jsou konstruovany

specidlné pro vydej u kryciho pulto-

vého modulu.

e manipulaéni madlo a ovladaci
panely na podélné strané

o certifikat VDE, znacka GS
(zkousena bezpecnost)

Systémy pro vydej jidel
MIKADO, MANHATTAN,
LAS VEGAS
Gastronadoby

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM

Alternativné k nabiracimu systému
Ize jidla pfed vydavanim rozdélit
na porce na tablety (vyrobky viz
strany 6-7).



U Cook & Chill zajistuje BLANCO BLANCO INMOTION vam pro oba systé-
INMOTION spokojenost stravnikd my nabizi vSechny moZnosti - od chlaze-
a zlepSuje organizaci pracovnino ¢asu pfi  ni pres regeneraci az po vydej jidel.

rgrgici s chlazenymi potravinami.

Princip rychlého zchlazeni po uvareni Horky vzduch nebo indukéni =
nebo pripravé zachovava spravnou ohfev? BLANCO Whl.nabl’zf =
chut a Gerstvy vzhled vasich pokrm(i mnohostranné pfistroje pro vSechny

— a umozniuje jejich meziskladovani po regeneracni technologie.

dobu az 72 hodin. U BLANCO INMOTION naleznete

kombinované pristroje s aktivnim horkym
uchem a chlazenim cirkulujicim

Pro vice Casu a extra porci

Spo kOjen},/Ch usmévfj 1 vz em stejné jako aktivné chlazené
indukéni voziky pro € osazovani
Casové posunuté regenerace jidel na tablety s jidlem.
dobu tésné pred jejich vydejem vam .-!_
vytvoli cenné Casoveé rezervy, jinak Délame vse pro to, aby se pokrmy
feceno - zbavi vas asove tisne. Davate dostaly ke stravnik@im pravé tak chutné
u Cook & Chill pfednost tabletovému a vyzivné, jako by byly prave Cerstve
nebo nadobovému systému? uvareny.
|
-
|
|
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fomg
Tabletovy systém
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Chlazeni a rozdélovani
na porce zastudena

Kompletovani /
Preprava
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i Cook & Chill - prehled
e -

i Skladovani /
Regenerace

Skladovani /
Regenerace



Cook & Chill

PFimo po uvareni nasleduje rychlé zchlazeni jidel

v gastronadobach. Diky tomu mohou byt jidla pred
kompletovanim v tabletovém systému uskladnéna po
dobu az 72 hodin.

Pro uskladnéni jidel v gastronadobach v chladu vam
BLANCO nabizi komplexni program vhodnych gastro-
nadob, regalovych voziki a regalovych systém.

Nasledujicimi kroky procesu jsou:

1. Chlazeni a rozdélovani na porce zastudena

Jidla se na tablety pfipravuji zastudena na dopravniku
na rozdélovani jidel. Pro uloZeni a pfistaveni dalSich
varek chlazenych jidel slouzi riizné zasobniky-poda-
vace, vydejni a skladovaci voziky.

2. Preprava
Po rozdéleni na porce nasleduje chlazena preprava
nebo meziskladovani hotové pfipravenych tabletd.

3. Skladovani / Regenerace

Pro regeneraci nabizime na vybér tyto systémové
technologie: horky vzduch, indukéni ohfev nebo
indukéni ohfev pomoci pfipojné stanice. Tepla jidla se
ohfeji, studena zUstavaiji Cerstva.

4. Roznaseni
Poslednim krokem je roznaseni a vydej tabletu.

12

Tabletovy systém

Chlazeni
a rozdélovani na
porce zastudena

Dopravniky na

rozdélovani jidel

RSPV / GSPV / RSPV-UK

Kromé dopravniku s femeny

kruhového prarezu a pasového

dopravniku vam BLANCO nabizi
jedine¢ny dopravnik na rozdélovani
jidel RSPV-UK chlazeny cirkulujicim
vzduchem:

e dokonaly chladici fetézec, odpada
nutnost chlazené mistnosti pro
rozdélovani na porce

e umoZnuje rozdélovani na porce pfi
normalni pokojoveé teploté

e ergonomicky

e v souladu s HACCP

Zasobniky na tablety a talire,

zasobniky-podavace univerzalni,

plosinové a s kosi

Pro komfortni umisténi

a pripravenost tabletd

a porcelanového nadobi, salatd

a dezertt pfimo u dopravniku.

e dodavaji se také s chladicimi
Stérbinami nebo s aktivnim
chlazenim cirkulujicim vzduchem

Vydejni voziky

SAW-UK (chlazené cirkulujicim
vzduchem)

Modely SAW-UK s chlazenim
cirkulujicim vzduchem zabezpeduiji
udrZeni chladiciho fetézce i bez
chlazené mistnosti.

Tablety, poklopy a porcelan

Pro jednotlivé regeneraéni
technologie nabizi BLANCO vhodné
tabletové systémy vcetné poklopd
a nadobi.

Banketové voziky

BW-UK (chlazené cirkulujicim

vzduchem)

Perfektni mezizasobnik pfi

rozdélovani jidel na porce

zastudena pro bezpecné udrzeni

chladiciho fetézce.

¢ vynikajici izolaéni viastnosti

e temperovani s presnosti na
stupen

Gastronadoby
Regalové voziky

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM

HORKY VZDUCH

INDUKCNI OHREV

POJNE STANICE

Ci PRIl

INDUKCNI OHREV POMO

o
-
-
-
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Preprava

Horkovzdusné voziky

RECALDO AVENTO T

(na obr. s pfesuvnou

valeckovou trati)

Voziky s dvojitymi, izolovanymi sténa-
mi zajistuiji, aby naporcovana chlazena
jidla z(istala béhem prepravy spolehli-
vé studena.

Presuvna valeckova trat’

pro RECALDO AVENTO T

Pro prepravovani regald.

e s ochrannym plastovym krytem
mUze slouzit také pro meziskladova-
ni nebo jako transportni vozik.

Prevazeci vozik

pro RECALDO AVENTO T
Robustni izolovany vozik pro ulozeni
regalu.

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

Mobilni indukéni vozik s vestavénym

chlazenim cirkulujicim vzduchem.

® pro meziskladovani, prepravu
a regeneraci

e s rliznou kapacitou

e s rliznym provedenim kole¢ek

e fada individualiné prizplisobitelnéno
zviéstniho vybaveni a doplik{

Transportni voziky na tablety

TTW

VWyborné se hodi pro indukeni ohrev

pomoci pripojné stanice:

e nizsi potreba investic u vicero sou-
prav vozik

e jednoducha manipulace

Skladovani /
Regenerace

Horkovzdu$né voziky
RECALDO AVENTO T

Cilené vedeni chladu zajistuje, ze
jsou naporcované chlazené potra-
viny stejnomérné chlazeny az do
regenerace.

e regenerace teplych jidel na table-
tech pomoci aktivniho horkého
vzduchu v teplé zéné

cilené chlazeni cirkulujicim vzdu-
chem pro zachovani ¢erstvosti
studenych jidel

termicka pficka zabranuje
nezadouci vyméné vzduchu mezi
horkou a studenou prihradkou
striktni dodrzeni hygienickych
smernic

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

Na jednom tabletu jsou pomoci

induk&niho ohrevu cilené regene-

rovana tepla jidla, zatimco studena

jidla zGstavaji studena.

e se 2 nebo 3 regulovatelnymi ohfi-
vacimi civkami, napf. pro polévku,
hlavni jidlo a teply moucnik

Pripojna stanice

RECALDO PORTO UK

Pripojna stanice je umisténa na
vydejnim misté. Po pfipojeni trans-
portniho voziku na tablety TTW jsou
jidla ve voziku chlazena az do rege-
nerace. Ve zvoleném okamziku jsou
tepla jidla pomoci induk&niho ohre-
vu ohrata na pozadovanou teplotu.

Roznaseni

Horkovzdusné voziky
RECALDO AVENTO T

Tablety se roznaseji ¢i vydavaiji
jednotlivé pfimo z voziku. KoleCka
a dobra izolace umoznuiji pfevoz
jidel i po regeneraci.

RECALDO AVENTO se dodava
v provedeni
® pro pfimé osazeni tablety nebo
® pro neprimé osazeni regalem
s tablety
e s kapacitou pro 16, 20, 24 nebo
30 tabletd podle euronormy

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

Tablety Ize vydavat pfimo z voziku

CLASSICO.

e s kapacitou pro 16, 20 nebo 24
tabletd podle euronormy

THediL

Transportni voziky na tablety
TTW

Po ukonceni regenerace se vozik
TTW pouze odpoji od pfipojné
stanice a tablety se roznaseji nebo
vydavaji pfimo z voziku.
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Cook & Chill

PFimo po uvareni se jidla v gastronadobach rychle
zchladi, poté je Ize skladovat po dobu az 72 hodin.

Pro uskladnéni jidel v gastronadobach v chladu vam
komplexni program BLANCO nabizi velky vybér vhod-
nych gastronadob, regalovych vozikii a regalovych
systému.

1Kompletovani / preprava

U BLANCO INMOTION si muizete pro kompletovani

a prepravu nadob vybrat mezi horkovzdusnym vozi-
kem, multifunkénim vozikem s horkym vzduchem
nebo banketovym vozikem chlazenym cirkulujicim
vzduchem.

Chlazené jidlo v gastronadobach se po kompletovani
vlozi do pfislusného voziku pro prepravu.

2. Skladovani / Regenerace

Nadoby Ize pfechodné uskladnit v horkovzdusném
voziku nebo multifunkénim voziku a v pozadovaném
okamziku regenerovat.

Nadoby prechodné uskladnéné v banketovém voziku
chlazeném cirkulujicim vzduchem se v pfipadé potre-
by prelozi do regeneraéniho voziku.

3. Vydej

Pro vydej nabizi BLANCO INMOTION na vybér mno-
hostranné varianty: od vydejniho voziku k zajeti do
modulu vydejniho systému az po multifunkéni vozik
pro vydavani pfimo na vydejnim misté.
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HORKY VZDUCH

HORKY VZDUCH / MULTIFUNKCE

CHLAZENI

Kompletovani /
Preprava

Horkovzdu$né voziky
RECALDO AVENTO G
Perfektni horkovzdusny vozik
pro regeneraci jidel v nadobach.
® nepiimé osazovani s pouzitim
regalli
e 1 chlazena prihradka a 1 vyhfi-
vana prihradka, kazda pro
22 x GN 1/2-55

Presuvna valeckova trat’

pro RECALDO AVENTO G

Pro prepravovani regdll, s ochran-
nym plastovym krytem mdize slouzit
také pro meziskladovani nebo jako
transportni vozik.

Prevazeci vozik

pro RECALDO AVENTO G

Lze pouzit pro kompletovani a pre-
pravu osazeného regalu.

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

Primé kompletovani a navazuijici

preprava — s vozikem RECALDO

FAMOSO zadny problém.

e velky vybér usporadani a veli-
kosti koleCek pro optimalni
manipulovatelnost

e ergonomické manipula¢ni madio
(0 32 mm)

Banketové voziky

BW-UK (chlazené cirkulujicim

vzduchem)

® pro snadné osazovani:
Uhel otevirani dvefi 270°, moznost
aretace

® pro snadné ¢isténi a optimalni
hygienu: stény s hlubokotazenymi
nosnymi drazkami bez koutd,
rohd a hran

Gastronadoby
Regalové voziky

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM




Skladovani /
Regenerace

Horkovzdu$né voziky
RECALDO AVENTO G
e meziskladovani jidel s aktivnim
chlazenim cirkulujicim vzduchem
® regenerace teplych jidel aktiv-
nim horkym vzduchem pfimo
v gastronadobach

Po prepravé (s pouzitim presuvné
valeckové traté nebo prevazeciho
voziku) se regal zasune k usklad-
néni v chladu a pozdejsi regeneraci
do voziku AVENTO. Termicka pre-
pazka je soucasti regalu.

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

e meziskladovani s chlazenim cirku-
lujicim vzduchem

® regenerace chlazenych potravin
v horkovzdusné prihradce

e regenerace tekutych jidel v jedi-
necné regeneracni jednotce na
polévku

Banketové voziky
BW-UK (chlazené cirkulujicim
vzduchem)
Perfektni pro meziskladovani
nadob.
e rozsah teplot
od -10 do +8 °C
e digitalni regulator s navolenim
teploty s presnosti na stupen

Regalové voziky

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM

VYDEJ

Vydejni voziky

SAW / SAG-2 THK

Klasicky vydej nebo mnohostran-
ny multifunkéni vozik - BLANCO
INMOTION vam nabizi fadu variant
pro vydej s pouzitim nabiraciho
systému:

e jednotlivé regulovatelné vodni laz-
né a udrzovaci pfihradky

e udrzovaci prihradky Ize pomocft
eutektickych desek preménit na
prinradky pro udrzovani salat(
a dezertl v chladu

¢ v nabidce je fada detaill a zviast-
niho vybaveni, napf. posuvné
viko, ochranna clona, sklapéci
viko, sklapéci pulty

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

Vyhfivané vydejni plochy a zabudo-

vany infrapanel zajistuji spolehlivé

udrzeni teploty jidel pfi vydeji.

® vwhfivané a/nebo chlazené pri-
hradky a udrzovaci prihradky jsou
regulovatelné a ovladatelné samo-
statné (ovladani manualni nebo
fizené programem)

Systémy pro vydej jidel
MIKADO, MANHATTAN,
LAS VEGAS

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM

Alternativné k nabiracimu systému
Ize jidla pred vydavanim rozdélit
na porce na tablety (vyrobky viz
strany 12-13).

15



2
U Cook & Freeze, systému pro ,uva-
feni a zmrazeni“, zajistuje BLANCO
INMOTION to, aby se jidla jesté i po
tydny nebo dokonce mésice trvajicim
meziskladovani dostala ke stravnikdim

Cerstva a aby i pak dobfe chutnala.

Kdyz to trva hodnou chuvili,
. nez se jidlo z kuchyne
~ dostane na stull.

Pro zdarné dosazeni tohoto cile se dova-

~ fena jidla zmrazi a zmrazena uskladni.

MdzZete pouzit jednotlivé slozky menu
v nadobdch, které se po regenera-

Co je rozhoduijici: at roznasite &i rozvazi-
te jidla na tabletech nebo v nadobach, at
pouzivate pro regeneraci horky vzduch
nebo induk&ni technologii, BLANCO
INMOTION vam doda vhodné pfistroje

a zarizeni.

Napfriklad RECALDO FAMOSO. S timto
multifunkénim vozikem vyresite vSe v jed-
nom: regeneraci, naslednou regeneraci,
udrzovani teploty a navazny vydej jidel na
misté s pouzitim nabiraciho systému.
RECALDQ‘FAMOSO je nejjednodussi
cestou k t5mu.j|’d|o prepravit, regene-
rovat, znovu regenerovat, udrzovat na
dané teploté a navazné rozdélit s pouzi-
tim jediného pfistroje.

ci rozdéluji na porce v individualnich
mnozstvich a skladbach. Nebo si necha-
te dodat kompletni menu pfimo podle
potreb, uskladnite je ve své mrazirneé

a po regeneraci pridate uz jen piibor.

=

Tabletovy systém

strana 18-19

Vyrobni postup Cook & Freeze

Rozdélovani na
porce zastudena

Regenerace

strana 20-21




Cook & Freeze - prehled

Preprava . Regenerace




Jidla se ihned po pfipravé zmrazi nebo se dodavaji uz
zmrazena.

Pro uskladnéni zmrazenych jidel vam komplexni pro-
gram BLANCO nabizi velky vybér vhodnych gastrona-
dob, regalovych voziki a regalovych systému.

1. Rozdélovani na porce zastudena
Rozdélovani zmrazenych jidel na porce na tablety se
provadi na dopravnicich na rozdélovani jidel.

2. Preprava

Jiz naporcovana zmrazena jidla Ize ve vhodnych vozi-
cich BLANCO INMOTION prepravovat i na delSi vzda-
lenosti, napf. nakladnim automobilem.

3. Regenerace

Pro regeneraci zmrazenych jidel vam BLANCO
INMOTION nabizi fadu fes$eni, at uz si zvolite regene-
raci horkovzdusnou, nebo indukéni.

4. Roznaseni
Po regeneraci nasleduje roznaseni ¢i rozdavani table-
th stravniktm.

Doplrikové vyrobky
z komplexniho programu BLANCO
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Rozdélovani na
porce zastudena

Dopravniky na rozdélovani
jidel

RSPV / GSPV / RSPV-UK
Péasové dopravniky nebo
dopravniky s femeny kruhové-
ho prarezu s velkym vybérem
prislusenstvi a variant pro vase
individualni fesent.

rychlost, ktera je plynule regulo-
vatelna v rozmezi 0-18 m/min.,
Ize prizplsobit postupu rozdélo-
vani na porce

dodavame i v provedenis chla-
zenim cirkulujicim vzduchem (s
regulaci teploty < 10 °C s pres-
nosti na stupen)

Zasobniky na tablety a talife,

zasobniky-podavace univerzalni,

plosinové a s kosi

e tah pruzin Ize prizplsobit hmot-
nosti jednotlivych kust porcela-
nového nadobi a / nebo soucasti
systému

e z chromniklové oceli 18/10
s mikrofiniSovanym povrchem
pro snadné cisténi a optimalni
hygienu

Vydejni voziky

SAW-UK

Pro udrzovani nizké teploty jidla

vedle dopravniku.

e s vykonnym chlazenim cirkuluiji-
cim vzduchem

e teplotu Ize regulovat s presnos-
ti na stupen v rozsahu +2 az
+15 °C

Tablety, poklopy a porcelan

Pro jednotlivé regeneraéni tech-
nologie nabizi BLANCO vhodné
tabletové systémy véetné poklopd
a nadobi.

Regalové voziky

HORKY VZDUCH

INDUKCNI OHREV

INDUKCNI OHREV POMOCI PRIPOJNE

STANICE

i
=111
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Preprava

Horkovzdu$né voziky

RECALDO AVENTO T

(na obr. s pfesuvnou valeckovou
trati)

Jidla Ize prepravovat pfimo ve vozi-
ku AVENTO (= pfimé osazovani). Pri
nepfimém osazovani se zaplnény
regal prepravi k horkovzdusnému
voziku pomoci prevazeciho voziku
nebo presuvné valeckove traté (s
hygienickou roletou).

Pfesuvna valeckova trat

pro RECALDO AVENTO T

Pro zasunuti regalu do voziku

AVENTO.

* s hygienickou roletou vhodna i
pro delsi trasy

Prevazeci vozik

pro RECALDO AVENTO T
Robustnf izolovany vozik pro ulozeni
regalu.

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

Diky réiznym primérdm, provede-

nim a usporadanim kolecek spl-

fuji veSkeré pozadavky na dobrou

manipulaci pfi preprave.

e volitelné s vodici ty&i pro
pripojeni k tahadi

Transportni voziky na tablety

TTW

Pro prepravu k pfipojné stanici.

e dvojita, izolovana sténa

o diky rliznym kapacitam vhodné
feseni prepravy pro kazdou
kuchyn

Regenerace

Horkovzdu$né voziky

RECALDO AVENTO T

e aktivni horky vzduch pro regene-
raci teplych jidel

e cilené chlazeni cirkulujicim vzdu-
chem pro zachovani Cerstvosti
studenych jidel

e termicka pricka ve voziku
AVENTO nebo v regalu zabraruje
nezadouci vymeéné vzduchu mezi
horkou a studenou prihradkou

o striktni dodrZeni hygienickych
smérnic

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

¢ perfektné konstruovany nosny
ram civek pro naprosto presné
zasunuti tabletd

e cilena presna regenerace teplych
jidel pomoci 2 nebo 3 regulovatel-
nych ohfivacich civek

Pripojna stanice

RECALDO PORTO UK

Pro optimalni vysledky regenerace

je stanice vybavena vzajemné

nezavislym fizenim chladici

a regeneracni funkce.

e navadéci centrovaci prvky usnad-
Auji pripojeni voziku TTW ke
stanici RECALDO PORTO UK

—>

Roznaseni

Horkovzdu$né voziky
RECALDO AVENTO T
Roznaseni i rozdavani jidel se
provadi jednoduse a rychle pfimo
z voziku — bez vétsich teplotnich
ztrat.

Indukéni voziky

RECALDO CLASSICO

Po regeneraci je mozné jidla roznést
az po urcité Gasové prodleve, pro-
toze rezim udrzovani teploty udrzuje
jidla na poZzadované teplote pro
vydavani.

Transportni voziky na tablety
TTW

Po regeneraci se jidla rozvazeji
pomoci transportniho voziku na
tablety.

o dvojita, izolovana sténa

® bezpecné a robustni
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Cook & Freeze

Jidla se ihned po pfipravé zmrazi nebo se dodavaji uz
zmrazena.

Pro uskladnéni zmrazenych jidel vam komplexni pro-
gram BLANCO nabizi velky vybér vhodnych gastrona-
dob, regalovych voziki a regalovych systému.

1. Regenerace

Regeneraci jidel v nadobach Ize provadét napfriklad
v regeneratorech s kombinovanym rezimem, horko-
vzdusnych nebo mikrovinnych troubach.

2. Preprava
Pro prepravu regenerovanych jidel naleznete v systé-
mu BLANCO INMOTION vhodna feseni pro nejriznéj-
$i kapacity.

3. Vydej

Vydej v nabiracim systému se provadi napfiklad

z mobilnich vydejnich vozikd. Radi vdam doporuc¢ime
feSeni odpovidajici vasim potrebam.

Doplrikové vyrobky
z komplexniho programu BLANCO
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Ze

Regenerace

Regenerace
v regeneratoru s kombinovanym
rezimem

Pro rychlou a Setrnou regeneraci
zmrazenych jidel v nadobach
(menu s masem, rybami, drlibezi
a zeleninou, zékusky a pecivem)
se vétsinou pouzivaji regeneratory
s kombinovanym rezimem. Jidla
z(stévaji v gastronadobach.

Dalsimi regeneracnimi metodami,
které se v praxi rovnéz pouzivaj,
jsou napriklad horky vzduch nebo
mikrovinny ohrev.

Gastronadoby

PREPRAVA a VYDEJ

PREPRAVA




Preprava

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

Izolované prihradky skfiné dodava-

me v rlznych kombinacich (ohrev/

chlazeni/neutrdini). Regenerovana

tepla jidla a studené prilohy se roz-

déli do pfislusnych prihradek. Tak si

bezpecné uchovaji svou teplotu az

na misto urceni.

e dodavaji se se 4 nebo 6 koleCky o
praméru 160 nebo 200 mm

Vydejni voziky

SAW / SAG / SAG-2 THK

e dodavaji se jako vyhrivané, chla-
zené nebo s chlazenim cirkuluji-
cim vzduchem

e dobra pohyblivost na v8ech pod-
lahéch a krytinach diky ¢etnym
variantam nabizenych kolecek

® hlubokotazena nika pro ovliadaci
prvky zajistuje optimaini ochranu
vypinact a regulatord

Voziky pro prepravu jidel

STW

Vozik STW s 1, 2 nebo 3

vyhfivanymi pfihradkami nabizejf

vhodné feseni pro fadu poZzadavk(.

Plastova kole¢ka s kulickovymi
loZisky zajistuji vyborné jizdni
vlastnosti

Horkovzdus$né voziky

RECALDO AVENTO G

Podvozek se 2 pevnymi kolecky

(@ 200 mm) a 2 oto¢nymi koleCky
(@ 160 mm) zajistuje zvlasté dobrou
ovladatelnost, a to i na misté.

Gastronadoby

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM

Multifunkéni voziky

RECALDO FAMOSO

Perfektni pro vydej jidel na vydejnim

miste.

e jedine¢nd regeneracni jednotka
pro az 40 porci polévky zapusté-
na do horni desky

¢ vyhiivané vydejni plochy

e odkladaci desky (sklopné) posky-
tuji misto pro talife a pribory

Vydejni voziky
SAG / SAG-2 THK / SAW L
Voziky SAG s udrzovacimi prihrad-
kami ve spodni ¢ast udrzuji dalsi
varky jidel na poZzadované teploté.
 vice mista pro tablety, talife
a pribory poskytuji dalsi odkladact
desky (zvlastni vybaveni)
e ochranné clony v rliznych prove-
denich doplfuji vozik na perfektni
malou vydejni stanici

V kombinaci s ochrannou clonou
a hornim infrapanelem se vozik
SAG 2-THK stava mobilnim vydej-
nim mistem, které ma vse, co je
treba.

Modely SAW L jsou konstruovany

specidlné pro vydej u kryciho pulto-

vého modulu ve vydejnich linkach

BLANCO MIKADO, MANHATTAN

nebo LAS VEGAS.

° manipulacni madlo a ovladaci
panely na podélné strané

o certifikat VDE, znacka GS
(zkousena bezpecnost)

Systémy pro vydej jidel
MIKADO, MANHATTAN,
LAS VEGAS
Gastronadoby

Prepravky na jidlo (termoporty)
BLANCOTHERM

Alternativné k nabiracimu systému
Ize jidla pfed vydavanim rozdélit
na porce na tablety (vyrobky viz
strany 18-19).
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CATERINGOVE SYSTEMY BLANCO DalSi informace o systému BLANCO

vam s vyrobky z programu BLANCO INMOTION a o komplexnim programu
INMOTION nabizeji vhodné technické BLANCO vam radi zasleme, samo-
feSeni pro distribuci jidel. zfejmé bezplatné (adresu najdete na

sy il . zadni strané).

A na zaver maly zakusek.
Komplexni program BLANCO obsahuje
také Cetné doplhkové vyrobky, které
vam usnadni dosazeni perfektniho prd-
béhu praci pocinaje pfijmem zbozi pres
skladovani a pfipravu az po vyde;j jidel.
Poskytneme vam i komplexni poraden-

stvi a zaru€ujeme plynulou realizaci.

Doplnikové vyrobky z komplexniho programu BLANCO

PloSinové voziky

Regalové voziky

eamplayer
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O tom, zda se jidla dostanou
ke stravnikovi v poradku, se
mimo jiné rozhoduije iz pfi
prvnim kroku distribucni-

ho procesu — pfijmu zboZzi.

U BLANCO najdete zafizeni
s dlouhou Zivotnosti umoz-
fAujici, aby se voziky dostaly
rychle a bezpecné do skladu
nebo pfimo do kuchyné.
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Dopi(')vé vyrobky

Gastronadoby ] | l| !
Servirovaci voziky

Regalové voziky

* Voziky na myti brambor li

Voziky na myti zeleniny

Regalové systémy Voziky na nacini
Gastronadoby Voziky na kofeni MIKADO
PloSinové voziky Drezy pro velkokuchyné MANHATTAN
Regalové voziky Umyvadla a vylevky LAS VEGAS
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Lhostejno kolik toho, kde | ve velkokuchynich byva S vydejnimi systémy od firmy
a jak dlouho chcete skla- Casto shon. Aby se pfitom BLANCO budete sva jidla
dovat - BLANCO nabizi ale nedostalo v8echno paté nabizet atraktivng. VSechny
idedlni vyrobky pro vSechny pres devaté, jsou tu nasi modely presveédcuji komfort-
pozadavky. Regalové sys- robustni pomocnici, napriklad nim vydejem jidel, navic je Ize
témy, gastronédoby a mno- servirovaci voziky, voziky na idediné prizplsobit rdznym
hostranné pouzitelné voziky nacini a voziky na myti zeleni- prostorovym moZnostem.
existuji pro malé, stfednf'i ny. Tyto kvalitné zpracované
velké kapacity. vyrobky optimalizuji pracovni

postupy nejen ve Spickach.
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Vas spolehlivy dodavatel gastronomického vybaveni

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9
Brno, 63500

Telefon: +420 546 223 099
E-mail: info@gastroform.cz
Web: www.gastroform.cz
E-shop: www.profikuchyne.cz
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