
Pozvánka

Společnost GASTROFORM pro Vás pořádá živou a interaktivní prezentaci 

konvektomatů RETIGO VISION

A

B

- Praktické předvedení práce s konvektomatem, ukázka jednotlivých režimů
- Výhody konvektomatů, úspory, jak s konvektomatem RETIGO ušetřit peníze
- Praktická ukázka v jednotlivých režimech -  vaření, pečení, kombinace, 
- Ochutnávka, diskuse s kuchaři, praktická ukázka ovládání jednotlivých přístrojů    
 

- Předvedení přípravy pokrmů v konvektomatu v návaznosti na další technologie: 
vakuová balička – šokový zchlazovač / zmrazovač – regenerace – výdej.
- Co Vám přinese kombinace „Konvektomat + vakuová balička + šokový zchlazovač“
- Plynulá výroba pokrmů a čerstvá nabídka jídel po celý den.
- Pečení přes noc ve vakuu
- Snadné a rychlé naložení šťavnatých steaků a různých druhů mas
- Příprava oblíbených pečených vep- Příprava oblíbených pečených vepřových kolen a žeber v nejkratším čase
- Jak vylepšit jídelní lístek zajímavými a zdravými pokrmy
- Jak připravit zdravé přílohy vařené v páře na konvektomatech RETIGO VISION
- Ukázka pečení lahodných steaků a ryb.
- Praktické ukázky a ochutnávky.
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