PREZENTACE KONVEKTOMATU A DALSICH MODERNICH TECHNOLOGIi PRO VELKOKUCHYNE

GASTROFORM PONDELI
ONDROVA 9, BRNO 635 00

TEL: 603 821268 4.4.2016
MAIL: info@gastroform.cz 9:00 - 13:00

Program je koncipovan pro kuchare, kucharky, vedouci velkokuchyriskych
provozu, majitele restauraci. Dozvite se o novinkach a novych moznostech,
které pfinasi nové moderni technologie. Zjistite jak zlepsit kvalitu pokrmd,

zefektivnit pfipravu a provoz v kuchyni, uspofit naklady.

Jak se zucastnit?

Vyplnite prosim prilozenou zavaznou prihlasku a poslete nam ji

e-mailem na adresu info@gastroform.cz

Ucast je zdarma pro prihlagené Ucastniky s potvrzenou registraci.

Sledujte nas také online - www.gastroform.cz/prezentace/

5.4.2016

9:00 - 13:00

PROGRAM PREZENTACE

KONVEKTOMATY RETIGO
Peceni, vafeni v pare, obsluha stroju,
ekonomika provozu, udrzba stroju

NiZKOTEPLOTNI PECENI, SOUS-VIDE
Priprava pokrmU pfi nizke teploté v konvektomatu,
vodni lazni, hold-o-matu

VAKUOVE BALICKY

Pouziti vakuovych bali¢ek v kombinaci s ostatnimi

pristroji v moderni kuchyni. Uspory a vyhody které
pfinasi vakuove baleni a priprava pokrmu ve vakuu

SOKOVE ZCHLAZOVACE
Princip vyuziti v kombinaci s konvektomatem,
ekonomika a uspory v kuchyni

MYCKY SKLA A NADOBI
Profesionalni strojové myti nadobi

STROJE NA ZPRACOVANI SUROVIN, VARNE MIXERY
Ukazka novinek roku 2016

Pro ucastniky je k dipozici obcerstveni,
ochutnavky pFipravovanych jidel

www.gastroform.cz | www.profikuchyne.cz | www.facebook.com/gastroform | www.youtube.com/gastroform



