
Budeme připravovat tradiční i moderní pokrmy. Seznámíme vás s 
ovládáním nového konvektomatu, který je v nabídce od května roku 
2017. Všechny pokrmy se budou připravovat v konvektomatu 
RETIGO VISION nové generace - model B 611 i.

ZZaměříme se na jednoduchost práce s konvektomaty, ale i pokroči-
lé techniky, trendy, výhody v podobě úspory nákladů a v neposled-
ní řadě také využití konvektomatu v kombinaci s dalšími moderními 
technologiemi.

Kulinářský den je vhodný pro majitele restaurací, vedoucí školních 
kuchyní, kuchaře i kuchařky.

> Majitelé restaurací se dozví, jak ušetřit peníze a zlepšit kvalitu 
pokrmů
> Vedoucí školních kuchyní  se dozví, jak připravovat zdravější jídla, 
ušetřit čas a hromadu surovin
> Kuchaři a kuchařky se dozví nové postupy práce a efektivnější 
proces vaření

JAK SE ZÚČASTNIT?
Vyplňte přihlášku a pošlete nám ji e-mailem na info@gastroform.cz. 
Účast je zdarma pro přihlášené účastníky s potvrzenou registrací. 

KDE?
GASTROFORM
Ondrova 9,  Brno 635 00

27. 9. 2017

STŘEDA
14:00 - 16:30

RETIGO VISION - NOVINKA 2017

TEL: 603 821 268  | MAIL: info@gastroform.cz | WEB: www.gastroform.cz/prezentace-retigo | E-SHOP: www.profikuchyne.cz

KULINÁŘSKÝ DEN - VAŘENÍ V NOVÉM MODELU KONVEKTOMATU VISION

GASTROFORM VÁS VE SPOLUPRÁCI S FIRMOU RETIGO ZVE NA:


