
Budeme připravovat tradiční české podzimní pokrmy. Zaměříme se na jednoduchost práce s 
konvektomaty, ale i pokročilé techniky jako např. sous-vide nebo nízkoteplotní pečení, 
trendy, výhody v podobě úspory nákladů a v neposlední řadě také využití konvektomatu v 
kombinaci s dalšími moderními technologiemi.

MMajitelé restaurací se dozví, jak mohou díky konvektomatu ušetřit peníze a zlepšit kvalitu 
podávaných pokrmů. Kuchaři zjistí nové postupy práce, jak díky konvektomatu ušetřit čas a 
zefektivnit proces vaření. Provozní restaurací zase zjistí, jak díky konvektomatu ušetří hroma-
du surovin a jak výhodná je investice do konvektomatu.

Zastavte se za námi, rádi se s vámi potkáme a společně prožijeme kulinářské odpoledne.

V HLAVNÍ ROLI KONVEKTOMAT RETIGO
A STROJE NA ZPRACOVÁNÍ SUROVIN ROBOT COUPE

Místo konání:
GASTROFORM
Ondrova 9,  Brno 635 00

Jak se zúčastnit? 
Vyplňte přiloženou přihlášku a pošlete nám ji e-mailem na info@gastroform.cz. 
Účast je zdarma pro přihlášené účastníky s potvrzenou registrací. 
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KULINÁŘSKÝ DEN: PODZIMNÍ INSPIRACE

GASTROFORM POŘÁDÁ VE SPOLUPRÁCI S FIRMAMI RETIGO A ROBOT COUPE

ÚTERÝ 25. ŘÍJNA (14:30 - 16:30)


