GASTRO SOKOVE ZCHLAZOVACE A ZMRAZOVACE

L=3Fonn SINCOLD

VELKOKUCHYNE
OD PROJEKTU PO REALIZACI

malé kompaktni | podstolové | samostatné stojici

Rychlym zchlazenim pfedvafenych pokrmu pred- Jaké jsou vyhody sokového zchlazovani?
chazime nezadoucimu mnozeni mikroorganismu.
Takto zchlazeny pokrm si uchovava svoji pfiro-
zenou vlhkost, barvu, chut i aroma a je tak vzdy
pfipraven vykouzlit usmév a dobrou pohodu u
vSech nedockavych stravnikU.
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SINCOLD

PERFORMANCE INSIDE

Hygiena a bezpecnost
Efektivnéjsi vyuzivani ¢asu
Uspora nakladu

Vysoka kvalita pokrmu

Mensi hmotnostni ztraty pokrmu
Snizeny odpad a lepsi rizeni porci

PestrejSi menu
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ACTIVA EVOX

Tlacitkovy displej Dotykovy displej

Zakladni funkce Vice funkci pro naro¢néjsi uzivatele



KVALITNi KONSTRUKCE

> Konstrukce z nerezové oceli 18/10 | Povrchova Uprava - Scotch Brite | Vnitfni Uprava - zrcadlovy lesk

> Vyspadované vnitini dno s otvorem pro snadny odvod kondenzované vody | Zaoblené hrany pro snadné ¢isténi
> Polyurethanova izolace bez CFC | Antikorozni provedeni vyparniku | Ekologické chladici médium R 404a

> Samozaviraci dvefe se silikonovym tésnénim odolavajicim nizkym teplotam

> Magnetické silikonové tésnéni pro snadnou demontaz

> VySkové stavitelné nerezové nohy

> Jadrova sonda se silnym silikonovym uchytem soucasti standardni vybavy

> Sincold System zabranuje vytvoreni bilého povlaku na zmrzlych produktech

> Snadné a rychlé cisténi chladice diky vyjimatelnému filtru

ZAKLADNI CYKLY DALSI FUNKCE

> Sokové zchlazeni dle teploty sondy v jadfe +3°C + udrzovani > Kontrola spravného umisténi sondy

> Sokové zchlazeni dle ¢asu (bez jadrové sondy) +3°C + udrzovani > Vizualizace zbyvajiciho ¢asu

> Sokové zmrazeni dle teploty sondy v jadfe -18°C + udrzovani > Funkce sanitace Cerstvych ryb

> Sokové zmrazeni dle ¢asu (bez jadrové sondy) -18°C + udrzovani > Manualni a automatické odmrazovani

> Funkce SOFT a HARD pro zchlazeni i zmrazeni

> Funkce predchlazeni komory

Rada ACTIVA HHE

Sokery fady ACTIVA jsou vhodné pro méné naro¢né uzivatele. EEQ@
Ovladaci panel je jednocuchy a intuitivni.
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3xGN1/1 5x GN1/1 5x GN1/1 7xGN1/1 14 x GN 1/1

www.profikuchyne.cz/sokove-zchlazovace-a-zmrazovace/



Rada EVOX

5x GN1/1 5x GN1/1 7x GN 1/1

10 x GN1/1]14 x GN 1/1

12X GN 2/1124 x GN 1/1 20xGN 1/

Ukazky programu fady EVOX, vhodné pro specifické oblasti gastronomie

Program pro restaurace, catering

> Intuitivni ikonkové menu, pfednastavené programy

> MULTI-TIMER - Novy cyklus nepretrzitého zchla-
zovani/zmrazovani pro vice produktl zaroven

> Specialni program pro sanitaci ¢erstvych ryb

> Novy program rozmrazovani

£2

[l / PASTRY

BLAST CHILLER T *

Program pro cukrare
> Cykly i pro velmi kifehké a delikatni produkty
> Funkce vysouseni - odstranéni vlhkosti v komore

> Moznost regulace rychlosti a sily ventilatoru

ICE-CREAM

IGE GREAM

-

| -35 °C ¢

15 mn #& | 3 &

Program na zmrzlinu
> Specialni NON-STOP cyklus pro zmrzlinu
> Az 8 hodin nepretrzitého cyklu

> Vysoky vykon: zmrazeni od -20°C az do -30°C za
pouhzch 10 minut

> Automaticky nebo manualni rezim odmrazovani

@™ ) BAKERY

12°C
80 %

120 min

Program pro pekare
> Moznost regulace vlhkosti a teploty v komore
> Moznost regulace rychlosti a sily ventilatoru

> Kynuti se ¢tyrmi fazemi, které si mUzete sami navolit



GASTRO
Rodinna firma, vice nez 20 let na trhu FO R M
Na trhu profesionalnich gastronomickych technologii podnikame od
roku 1997. Od té doby jsme realizovali stovky malych i velkych
zakazek. Velké mnozstvi zkusenosti poskytujeme klientim z fad .
restauraci, kavaren, cukraren, barl, Skolnich kuchyni, Feznictvi, VELKOKUCHYNE
pekarstvi a dalSich gastronomickych provozl. Soustfedime se na OD PROJEKTU PO REALIZACI

kvalitu, precizni sluzby a spolehlivé vyrobky. K dodanym
technologiim zajistujeme odborny zaruc¢ni i pozarucni servis.

é’\? Projekce a vizualizace ’ Odborny servis %? Prezentace a skoleni
Podrobna technicka a projektova Na nami dodanou technologii V nasi zivé kuchyni v Brné porada-
dokumentace na miru danému poskytujeme odborny zaruc¢ni a me pravidelné prezentace a
provozu. Projekty navrhujeme s pozaruc¢ni servis. Nasi servisni Skoleni modernich technologii pro
dlrazem precizni zpracovani a technici jsou pravidelné prosko- kuchare, kucharky i majitele
efektivni vyuziti pracovniho lovani a maji prislusné certifika¢ni restauraci.

prostoru. testy.

Vybrané reference

Restaurace: Slunec¢ni dvur (Brno), Arcadia Ristorante Grill & Bar (Breclav), Bistro Selska (motorest Havlick(v Brod),
Simplé restaurant (Brno), Lanacek Otrokovice, Siam Thai (Brno), Golf Hotel AUSTERLITZ (Slavkov u Brna), Hotel Old
Town (Brno), U Blahovky (Brno), Adventure golf Horni Bezdékov, Tufanska beseda (Brno), Zdravy Restaurant (Brno)

Kavarny a bary: Monogram Espresso bar (Brno), Rudolf Jelinek (Vizovice), Café & Bistro Bila Vrana (Brno), BM Vinarstvi
(Tvrdonice), Hotelovy bar v Alicante (Spanélsko), Little something (Brno), Kavarna a cukrarna Elvira (Praha), Spanél-
sky bar Don Pintxos (Brno), Golden Café (Zlin), Arcadia Cafe Bar (Breclav)

Podnikoveé restaurace a jidelny: Lorenc Logistic (Klatovy), BIOVENDOR (Brno), BMT Medical Technology (Brno), Nera
(Brno), Club restaurant Remet (Brno), Café restaurant Bibus (Brno), Lohmann & Rauscher, REUS

Skolni kuchyné: Panda Learning Center (Praha), MS Kamechy (Brno), SOS a SOU Blansko, Odborné u¢ilisté a praktic-
ka skola Mohelnice

Domovy pro seniory: Domov pro seniory Zastavka, Domov pro seniory Skalice
Vyrobny: Vyrobna hranolek Fresh Fries (Brno), Rozarka‘s Cake - bezlepkova pekarna (Praha)

GASTRO

Jsme tu pro Vas
Fo R M od roku 1997

GASTROFORM, s.r.o.

VELKOKUCHYNSKA ZARIZENI

Centrala, servis, a Skolici stredisko:
Ondrova 9, Brno 635 00
Poboc¢ka: Zizkova 566, Havl. Brod

603 821268 / 546 223 099
INFO@GASTROFORM.CZ

WWW.GASTROFORM.CZ
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