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vyvinuto Séfkuchari pro séfkuchare

Profesionalni termicky mixér s chlazenim

HotmixPro Combi je profesionalni vysokorychlostni termicky mixér s dvéma nadobami kombinujici teploty od -24°C
do +190°C s presnym nastavenim teploty, otac¢ek a c¢asu. Svymi moznostmi je stroj urceny pro profesionalni
gastronomické provozy, kde séfkuchafi pracuji s pokrocilymi postupy moderni gastronomie.

Tento pristroj je po svéte umistén v radé Spickovych restauraci ocenénych Michelinskou hvézdou. Stroj pouziva

napfiklad Massimo Bottura, Luca Marchini, Emilio Barbieri, Vittorio Novani. V Ceské republice je stroj umistén
napriklad v kuchynich séfkuchare LukasSe Necase.

PRECIZNI VYKONNY

nastavitelna teplota
s pfesnosti na 1°C

prava strana az +190°C

rychlost 12.500 ot./min
VYKONNY

leva strana az -24 °C ERGONOMICKY

rychlost 8.000 ot./min rukojet muze byt
nalevo nebo napravo

-

S BEZPECNY
\ .
N\ v ,
SRR tepelné ochranna
SRS ,
SO
\Q%%\ nadoba
DN
SRR
A\
N
INOVATIVNI m VARIABILNi
oblibené recepty lze 26 rychlosti
ulozit na SD kartu #ﬂ‘f(
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automaticke zamezeni

nezadoucim vibracim nerezové provedeni

pro profesionalni pouziti

Objevte novou dimenzi vareni s HotmixPRO
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Rozsah teplot od -24°C az do +190°C

Jedine¢nym rysem modelu HotmixPRO Combi jsou dvé misy, z nichZ jedna pracuje v rezimu tepla v rozmezi teplot
od 24°C do 190°C a druha pracuje v rezimu chladu az do -24°C. Vzajemné zaménitelné nadoby navic pracuji nezavisle
na sobé&, coz umoznuje dvé pripravy zaroven. Diky vysoké teploté pristroj zvladne i karamelizaci.

Perfektni kontrola teploty s pfesnosti na 1°C

Na displeji si nastavite pozadovanou teplotu a nechate stroj pracovat za vas. HotmixPRO vi, Ze 86°C a 89°C neni to
samé. MUzete mit jistotu, Ze recepty naro¢né na presnou teplotu zvladnete vzdy s perfektnim vysledkem.

AZ12.500 ot/min a 1500W motor
Zejména vysoky vykon a rychlost odliSuje HotmixPRO od jinych termo mixérd.
WAIT: Hold NEXT: Cook

Specialni funkce, diky které budou vase pokrmy vzdy jemné a bez hrudek. Funkce WAIT umoznuje ohrivat vlozené
ingredience az do stanovené teploty a potom udrzovat tuto teplotu po urc¢itou dobu. Funkce NEXT umoznuje
nasledny pokles teploty na hodnotu, kterou potrebujete, abyste mohli pridat dalsi suroviny - napt. 45°C pro pridani
masla béhem pripravy cukrarského krému.

SD karta
Oblibené a casto se opakujici postupy si muzete ulozit na SD kartu a tim jesté vice zefektivnit proces v budoucnu.

’ o Rozmanitost

e 20+ ruznych funkci a procesu

HotmixPRO dokaze michat, mixovat, sekat, slehat, zkapalnit nebo
emulgovat jakoukoliv surovinu béhem velmi kratkého casu. Ve dvou
nerezovych nadobach je mozné zpracovat suroviny az do objemu 2x2
litry. Diky vysoké teploté az 190°C Ize i karamelizovat. Zchlazeni surovin
a kontrola teploty s presnosti na 1°C pfijde vhod napf. pfi temperaci
cokolady nebo pasterizaci. Pristroj zvladne i vyrobu sorbett, granity ¢i
domaci zmrzliny.

Diky témto moznostem je HotmixPRO vhodny pro Sirokou skalu
receptl od krému, dzemU, omacek, pres hnéteni, redukovani az po
zchlazovani surovin a vyrobu domaci zmrzliny, granity ¢i sorbetu.
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HotmixPRO COMBI
Max kapacita 2 x 2 litry
21500 W
El. pfipojeni 2x230V
Rozméry (S x d x v) 610 x 470 x 340 mm
Rozsah teplot od +24°C do +190°C
ohrev
Rychlost 0 - 12.500 ot./min
Rozsah teplot az do -24°C
chlazeni
Rychlost 0 - 8.000 ot./min

Mate zajem o dalsi informace? Obratte se na nas. E-mail: info@gastroform.cz | Tel: +420 603 837 505
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O Precizni provedeni

e odpovidajici narokdm profesionalni kuchyné

Aby zarizeni vydrzelo naroky profesionalniho gastro provozu, kvalitni
provedeni je velmi dulezité. Oplasténi mixéru HotmixPRO je kom-
pletné provedené z nerezové oceli AlSI 304 grade.

Ostfi je taktéZ vyrobené z nerezové oceli. Navic je vyrobeno z jedno-
ho kusu materialu, coz zajistuje spolehlivy provoz i snadné cisténi.
Dynamicky systém tepelné ochrany motoru zabezpedi pristroj proti
prehrati.

HotmixPRO GASTRO HotmixPRO BREEZE
+24°C a2 +190°C -24°C
1500 W 1500 W
) 3eg|teIiH [ 12.500 ot./min Hegllslse s 8.000 ot./min
n %ﬁ,ﬂ} 2 litry 2 litry

www.gastroform.cz/hotmixpro/

Kulinarsky den se séfkucharem Lukasem Necasem
V hlavni roli HotmixPRO COMBI | ¢erven 2016

V €ervnu 2016 jsme pro nase zakazniky usporadali kulinafsky den na téma vyssi gastronomie. Skoleni pod vedenim

znamého séfkuchare Lukase Necase se odehralo v nasem Skolicim stfedisku v Brné.

Cokoladovou ganache, limetkovou zmrzlinu, panna cottu a dalsi dobroty pfipravoval $éfkuchaf pravé pomoci unikat-

niho kulinarského pristroje HotmixPRO Combi.

Cely ¢lanek s fotodokumentaci si mlUzete precist zde: www.gastroform.cz/kulinarsky-den-s-lukasem-necasem




GASTRO
Rodinna firma, vice nez 20 let na trhu FO R M
Na trhu profesionalnich gastronomickych technologii podnikame od
roku 1997. Od té doby jsme realizovali stovky malych i velkych
zakazek. Velké mnozstvi zkusenosti poskytujeme klientim z fad .
restauraci, kavaren, cukraren, barl, Skolnich kuchyni, Feznictvi, VELKOKUCHYNE
pekarstvi a dalSich gastronomickych provozl. Soustfedime se na OD PROJEKTU PO REALIZACI

kvalitu, precizni sluzby a spolehlivé vyrobky. K dodanym
technologiim zajistujeme odborny zaruc¢ni i pozarucni servis.

é’\? Projekce a vizualizace ’ Odborny servis %? Prezentace a skoleni
Podrobna technicka a projektova Na nami dodanou technologii V nasi zivé kuchyni v Brné porada-
dokumentace na miru danému poskytujeme odborny zaruc¢ni a me pravidelné prezentace a
provozu. Projekty navrhujeme s pozaru¢ni servis. Nasi servisni Skoleni modernich technologii pro
dirazem precizni zpracovani a technici jsou pravidelné prosko- kuchare, kucharky i majitele
efektivni vyuziti pracovniho lovani a maji prislusné certifikacni restauraci.

prostoru. testy.

Vybrané reference

Restaurace: Slunec¢ni dvur (Brno), Arcadia Ristorante Grill & Bar (Breclav), Bistro Selska (motorest Havlick(v Brod),
Simplé restaurant (Brno), Lanacek Otrokovice, Siam Thai (Brno), Golf Hotel AUSTERLITZ (Slavkov u Brna), Hotel Old
Town (Brno), U Blahovky (Brno), Adventure golf Horni Bezdékov, Tufanska beseda (Brno), Zdravy Restaurant (Brno)

Kavarny a bary: Monogram Espresso bar (Brno), Rudolf Jelinek (Vizovice), Café & Bistro Bila Vrana (Brno), BM Vinarstvi
(Tvrdonice), Hotelovy bar v Alicante (Spanélsko), Little something (Brno), Kavarna a cukrarna Elvira (Praha), Spanél-
sky bar Don Pintxos (Brno), Golden Café (Zlin), Arcadia Cafe Bar (Breclav)

Podnikoveé restaurace a jidelny: Lorenc Logistic (Klatovy), BIOVENDOR (Brno), BMT Medical Technology (Brno), Nera
(Brno), Club restaurant Remet (Brno), Café restaurant Bibus (Brno), Lohmann & Rauscher, REUS

Skolni kuchyné: Panda Learning Center (Praha), MS Kamechy (Brno), SOS a SOU Blansko, Odborné u¢ilisté a praktic-
ka skola Mohelnice

Domovy pro seniory: Domov pro seniory Zastavka, Domov pro seniory Skalice
Vyrobny: Vyrobna hranolek Fresh Fries (Brno), Rozarka‘s Cake - bezlepkova pekarna (Praha)

GASTRO

Jsme tu pro Vas
Fo R M od roku 1997

GASTROFORM, s.r.o.

VELKOKUCHYNSKA ZARIZENI

Centrala, servis, a Skolici stredisko:
Ondrova 9, Brno 635 00
Poboc¢ka: Zizkova 566, Havl. Brod

603 821268 / 546 223 099
INFO@GASTROFORM.CZ

WWW.GASTROFORM.CZ
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