EGASTRO Zpracovani masa

FORM MAINCA

VS CLCISh A E Gz | mlynky na maso | kutry | micha¢ky smési | hydraulické plnicky

OD PROJEKTU PO REALIZACI tvarovacky masovych smési | pasové pily na kosti
B Kvalitni stroje na zpracovani masa Vyuziti zejména v maso zpracujicim pramyslu, feznictvi, uzenarstvi,
® Vyrobeno z nerezové oceli AISI 18/10 lahu’dka.rstvl,' ve \(yrolc’)nach sglatu, Chleblevl:J apod. At gz’ sivyberete
o o kterykoliv pfistroj z této nabidky, bude Vasim spolehlivym pomoc-
B Spolehlivy s bezpecny provoz nikem pfi zpracovani masa a vyrobé& masnych produktd, diky
B Spadna obsluha i udrzba némuz docilite i Uspory ¢asu a snizeni vyrobnich nakladu.

MAINCA

stroj na michani masovych
smési, salatl, pomazanek

hydraulicka plnicka

kutr na maso

MAINCA - rodinny podnik s tradici

MAINCA je znamy evropsky vyrobce strojli na zpracovani masa. Firma, jejiz sidlo i vyroba jsou situovany ve Spa-
nelsku, byla zalozena v roce 1971 a nyni jiz pusobi v 70 zemich na svété. | pres vyrazny rast si MAINCA zachovala
tradici rodinného podniku; vedeného jiz druhou generaci, loajalni k principm a hodnotam svych zakladatelu.

Cilem spolec¢nosti MAINCA je vyrabét inovativni produkty vynikajici kvality, reagujici na potreby trhu.



01 e Mlynky na maso

Mlynky na maso disponuji spolehlivym a vykonnym motorem, jsou tak vhodné pro provozy s
velkym zatizenim a naroky na velkou kapacitu. Jsou kompletné vyrobeny z nerezové oceli AlSI
18/10. Externi fezaci hlava zabranuje pfenosu tepla z motoru do masa.

Snadna udrzba a obsluha
Strojek na maso je snadno rozebratelny, jednoducha je i obsluha mlynku.

Vyuziti:

> mleti vSech druht masa
> rovnomérné a kvalitné namleté maso

Varianty provedeni:

PM 70 - primér fezaci hlavy 70 mm, vykon 170 kg/hod
PC 82 - primeér fezaci hlavy 82 mm, vykon 350 kg/hod
PC 98 - prumér fezaci hlavy 98 mm, vykon 800 kg/hod

PM 114 - pramér fezaci hlavy 114 mm, vykon 1000 kg/hod

Vyuziti: O 2
> zpracovani masa (i zmrazeného, az do teploty -20°C)
P PeY e Kutry na maso

> vysoka absorpéni kapacita pfi vyrobé emulzi
> homogenni vzhled produktu Velkokapacitni Ffeznické kutry jsou vybaveny dvéma nezavislymi
motory, kazdy se dvéma rychlostmi. Rychlosti nozd a misy mohou

. ) byt kombinovany.
Varianty provedeni:

CM 14 - kapacita 14 litrt, rozmér 900x630x570 mm Spolehlivy a bezpeény provoz

CM 21 - kapacita 22 litril, rozmér 1040x740x1000 mm Motorova brzda v pripadé otevieni vika, tepeina ochrana motoru,
mikrospinac¢ pro zastaveni nozu, vypina¢ na vyprazdnovani nebo

CM 41 - kapacita 40 litrt, rozmer 1280x910x1100 mm myti misy, digitalni teplomér.

03 e Stroje na michani potravin

Profesionalni vysoce vykonné celonerezové michacky, primarné urc¢ené pro michani
hutnych masovych smési ve velkych objemech.

Pfedni a zpétné otaceni michacich lopatek - v jednom sméru micha, zatimco v opac-
ném hnéte a odstranuje vzduch ze smési - uzite¢né zejména pro klobasy. V michac-
kach lze zpracovavat vétsi i mensi mnozstvi.

Snadna udrzba a obsluha
Lopatky ve tvaru pismena T pro dokonalé ¢isténi a snadné vyjmuti bez nutnosti pouzit
nastroje, naklanéci misa pro snadné vyprazdnéni.

Varianty provedeni: Vyuziti:
RM 20 - kapacita 20 litrd, rozmér 580x320x500 mm > michani hutnych masovych smési

RC 40 - kapacita 40 litr4, rozmér 790x420x620 mm > michani salatl, pomazanek, kofeni
RC 100 - kapacita 95 litrQ, rozmér 820x470x1290 mm
RM 150 - kapacita 150 litrd, rozmér 990x460x1390 mm



04 e Hydraulické plnicky klobas

Vyuziti
Robustni a vykonné hydraulické plni¢ky, vhodné pro vétsi
feznictvi a masozpracovatelské zavody na vyrobu klobas.

Dodavano s tryskami 15, 20 a 30 mm. Kromé vika a pistu (anodi-
zovany hlinik) kompletné vyrobeno z nerezové oceli.

Varianty provedeni:

EC 12 - kapacita 12 litrd, rozmér 470x410x1060 mm
EM 20 - kapacita 20 litrd, rozmér 470x410x1110 mm
EM 30 - kapacita 30 litrl, rozmér 500x470x1210 mm
EM 50 - kapacita 50 litrd, rozmér 540x540x1250 mm
PR 250 - Automatické porcovaci zarizeni

O 5 e Tvarovacky masovych smési

Rucni tvarovacky masovych smési jsou uréené k vyrobé placek z mletého masa (hamburgery a
minihamburgery) a k vyrobé masovych kuli¢ek. Ru¢ni tvarovacka preklenuje rozdil mezi manu-
alni a automatickou vyrobou.

Snadno nastavitelna tloustka placek a kuli¢ek (az do 40 mm)
Kapacita: 250-300 hamburgert za hodinu

Vyuziti:
>hamburgery - pramér 100, 200 nebo 130 mm
>mini hamburgery - 3 x 55 mm

> masové kuli¢ky - 5 x 38 mm nebo 10 x 25 mm

0 6 e Pasové pily na kosti

Robustni pasové pily pro maso zpracujici pramysl. Diky jedine¢né konstrukci
ostfi pily je fez hladky a cisty. Kompletné vyrobeno z nerezové oceli.

Varianty provedeni:

BM 1800 - délka pilového pasu 1750 mm, max. sirka/vyska fezu 200/230 mm
BM 2000 - délka pilového pasu 2040 mm, max. sifka/vyska fezu 230/300 mm
BM 3000 JV- délka pilového pasu 2930 mm, max. Sirka/vyska fezu 310/400 mm

Vyuziti:
> sekani ¢erstvého masa s kosti

> sekani zmrazeného masa a ryb

www.profikuchyne.cz/zpracovani-masa/

GASTROFORM: Servisni a prodejni partner FORM

mmmlnﬁh'ﬂil
Firma GASTROFORM je pfimym dovozcem, servisnim a obchodnim Iy
partnerem spanélského vyrobce stroju na zpracovani masa MAINCA.

Na zarizeni dodané nasi firmou poskytujeme zarucni i pozarucni servis.



GASTRO
Rodinna firma, vice nez 20 let na trhu FO R M
Na trhu profesionalnich gastronomickych technologii podnikame od
roku 1997. Od té doby jsme realizovali stovky malych i velkych
zakazek. Velké mnozstvi zkusenosti poskytujeme klientim z fad .
restauraci, kavaren, cukraren, barl, Skolnich kuchyni, Feznictvi, VELKOKUCHYNE
pekarstvi a dalSich gastronomickych provozl. Soustfedime se na OD PROJEKTU PO REALIZACI

kvalitu, precizni sluzby a spolehlivé vyrobky. K dodanym
technologiim zajistujeme odborny zaruc¢ni i pozarucni servis.

é’\? Projekce a vizualizace ’ Odborny servis %? Prezentace a skoleni
Podrobna technicka a projektova Na nami dodanou technologii V nasi zivé kuchyni v Brné porada-
dokumentace na miru danému poskytujeme odborny zaruc¢ni a me pravidelné prezentace a
provozu. Projekty navrhujeme s pozaru¢ni servis. Nasi servisni Skoleni modernich technologii pro
dirazem precizni zpracovani a technici jsou pravidelné prosko- kuchare, kucharky i majitele
efektivni vyuziti pracovniho lovani a maji prislusné certifikacni restauraci.

prostoru. testy.

Vybrané reference

Restaurace: Slunec¢ni dvur (Brno), Arcadia Ristorante Grill & Bar (Breclav), Bistro Selska (motorest Havlick(v Brod),
Simplé restaurant (Brno), Lanacek Otrokovice, Siam Thai (Brno), Golf Hotel AUSTERLITZ (Slavkov u Brna), Hotel Old
Town (Brno), U Blahovky (Brno), Adventure golf Horni Bezdékov, Tufanska beseda (Brno), Zdravy Restaurant (Brno)

Kavarny a bary: Monogram Espresso bar (Brno), Rudolf Jelinek (Vizovice), Café & Bistro Bila Vrana (Brno), BM Vinarstvi
(Tvrdonice), Hotelovy bar v Alicante (Spanélsko), Little something (Brno), Kavarna a cukrarna Elvira (Praha), Spanél-
sky bar Don Pintxos (Brno), Golden Café (Zlin), Arcadia Cafe Bar (Breclav)

Podnikoveé restaurace a jidelny: Lorenc Logistic (Klatovy), BIOVENDOR (Brno), BMT Medical Technology (Brno), Nera
(Brno), Club restaurant Remet (Brno), Café restaurant Bibus (Brno), Lohmann & Rauscher, REUS

Skolni kuchyné: Panda Learning Center (Praha), MS Kamechy (Brno), SOS a SOU Blansko, Odborné u¢ilisté a praktic-
ka skola Mohelnice

Domovy pro seniory: Domov pro seniory Zastavka, Domov pro seniory Skalice
Vyrobny: Vyrobna hranolek Fresh Fries (Brno), Rozarka‘s Cake - bezlepkova pekarna (Praha)

GASTRO

Jsme tu pro Vas
Fo R M od roku 1997

GASTROFORM, s.r.o.

VELKOKUCHYNSKA ZARIZENI

Centrala, servis, a Skolici stredisko:
Ondrova 9, Brno 635 00
Poboc¢ka: Zizkova 566, Havl. Brod

603 821268 / 546 223 099
INFO@GASTROFORM.CZ

WWW.GASTROFORM.CZ
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