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NOVINKA NAD KONVEKTOMATY…
Ostatní nabízejí různé konvektomaty, 

my dodáváme Alba SelfCooking Center!

ALBA STÁLE NA VÝSLUNÍ

Je to již velmi dávno, kdy vznikla mezi Prahou a Plzní továrna na
výrobu gastronomického zařízení. V té době lidé neznali pojem
"dálnice" a ten rok se narodil spisovatel Franz Kafka. A o několik let
později jsme se zařadili mezi jedny z prvních, kteří začali posunovat
hranice moderní gastronomie až k dnešní podobě. Podstatou
moderního vaření byl zpočátku sporák a kotel, později konvektomat.
A my jsme zase dál…

PRVNÍ ALBA SELFCOOKING CENTER NA SVĚTĚ!

Už je konec komplikovanému ovládání konvektomatů, nastavování
potřebných údajů jako jsou teplota, čas, množství nebo vlhkost
vzduchu. Jednoduše vložíte surovinu, označíte ji jediným stisknutím na
dotykové obrazovce a úprava začíná. Nezajímejte se dál o varný
proces, nepřemýšlejte nad tím, jak je to možné. Prostě máte na pár
minut volno….

Inteligentní technologie zvaná Alba SelfCooking Center totiž automaticky
rozpozná požadavky suroviny, bez ohledu na její velikost i množství 
a sama si určí ideální podmínky pro přípravu požadovaných pokrmů.
Následný varný proces pečlivě monitoruje a vyhodnocuje každou vteřinu.
Pouze Vám zdvořile oznámí, za kolik minut budete mít hotovo. 

PRO MÉNĚ NÁROČNÉ MÁME ALBA COMBIMASTER

Toto zařízení je určeno pro nenáročné zákazníky a je
charakteristické elektronicko-mechanickým ovládáním s jednodušší

výbavou. Nicméně Alba CombiMaster s 5 kuchyňskými režimy:
horký vzduch, pára, kombinace, vario-zapařování a Finishing, 
s cenou až o 20% levnější než předchozí ACM, může být vyhovující
volbou do Vaší kuchyně.

ČESKÝ VÝROBCE S NĚMECKOU PRECIZNOSTÍ

Alba Hořovice je na trhu gastronomie jedničkou ve výrobě velko-
kuchyňského zařízení. Stejnou pozici v celosvětovém měřítku ve výrobě 
a vývoji pokročilých kuchyňských technologií zaujímá německá firma
Rational. Na tomto základě vzniklo před sedmi lety partnerství, nabízející
českým zákazníkům to nejlepší na trhu v oblasti konvektomatů a nyní 
Self CookingCenter pod značkou Alba Hořovice. 

POŘÁD TOMU VŠEMU NEVĚŘÍTE?

Pak nezbývá nic jiného než se ohlásit na předváděcí akci kuchyňských
zařízení Alba SelfCooking Center u svého dodavatele sortimentu
ALBA. Protože to za to opravdu stojí….
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DVA V JEDNOM!!!
Nejlepší 

Alba SelfCooking Center
od ALBY Hořovice!!!

DVA STROJE ZA CENU JEDNOHO!

Úprava VLHKÝM HORKEM při teplotě 30 - 130 °C

Úprava SUCHÝM HORKEM při teplotě 30 - 300 °C

Úprava KOMBINACÍ SUCHÉHO a VLHKÉHO
HORKA při teplotě 30 - 300 °C

CLIMA PLUS CONTROL: Určíte si co chcete vařit 
a patentovaný měřící systém a control centre již sám
reguluje ideální vlhkost pro konkrétní pokrm 
s jednoprocentní přesností. Tím dosáhne křupavé kůrky,
jemné konzistence a maximální šťavnatosti.

5 RYCHLOSTÍ VENTILÁTORU: optimální automatické
nastavení rychlosti ventilátoru určené pro každý produkt
zvlášť dle jeho citlivosti. Tím je vaše vaření o 15%
rychlejší a také úspornější na energii a zaměstance.

PROGRAM pro vlastní kuchyňské procesy: umožní vám
ukládat vaše nejužívanější kuchyňské procesy do paměti.

Ještě nikdy to 
nebylo tak snadné.

Původní technologie ClimaPlus Control 
s vlastní regulací varných procesů.

� � �

Nová technologie Alba SelfCooking Control 
s automatickou regulací varných procesů.

� � �
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ALBA
SELFCOOKING
CENTER
ASCC
BĚŽNÝ PROVOZ - SNADNO A BEZ HRANIC

Zařízení Alba SelfCooking Center je vybaveno 7 základními
volbami: Úprava větších kusů mas vcelku (od vařeného masa,
roast beef, či jehněčí kýtu třeba až po skopové), úprava menších
kusů mas (roštěnky, řízky, špízy a drůbeží plátky…), úprava
drůbeže (krůty, kachny, husy i slepice…..), úprava ryb
(grilované i smažené a bez otáčení!), příprava příloh (zelenina,
rýže, brambory nebo knedlíky). Bez problému. Anebo:  během 15
minut máte k dispozici 200 porcí křupavých a do zlatova smažených
hranolků bez použití jediné kapky oleje), úprava pro pekařské
a cukrářské procesy (sladké i slané, zmrzlé i chlazené, samo si
nakyne těsto, samo si nastaví vlhkost a proudění vzduchu - stačí jen
stisknout tlačítko.) Poslední je Finishing - každý pokrm udržovaný
při teplotě ztrácí svou kvalitu a hodnotu. S Alba SelfCooking Center
stačí naaranžovat jeden, deset nebo tisíc talířů s předem
připravenými pokrmy a za 7 minut servírujete. Bez ztráty kvality.

Hygiena, bezpečnost - všem jasné a přitom podceňované
Od nynějška budou všechna ASCC a ACM s maximální výškou
vrchních vsuvů 1,60 m a také včetně dvou na sobě instalovaných
strojů. Tím se sníží rizikovost úrazu při manipulaci,  např. s vroucí
kapalinou nad úrovní očí. 
Nové hygieničtější a úspornější řešení doznal i CleanJet, tedy
automatický systém čistění vnitřního prostoru. Překonané jsou čistící a
oplachové koncentráty nebo pohyblivá ramena. Je to tak snadné. Jen
vložíte tabletu a dotknete se obrazovky.
Hygiena bez jediné skvrnky nečistoty kdykoliv během noci - a plně
automatická.

Bezpečně se může cítit také parní generátor Vašeho Alba
SelfCooking Center, který je automaticky hlídán před zavápněním
spirál nebo nedostatkem vody.

VESTAVĚNÉ FUNKCE:

� Sonda s 6 měřícími body
� ClimaPlusControl - měření vlhkosti a regulace
� vlhkost mezi 30 - 300 °C, rozšířené funkce
� 5 programovatelných rychlostí ventilátoru
� 1/2 spotřeba el. energie 
� Cool down (rychlé zchlazení)
� HACPP paměť a USB port

� nejméně 350 programů s 12 kroky volně volenými
� CalcDiagnoseSystem 
� Servis Diagnostic Systém s automatickým ohlášením na displeji
� SelfCleanAutomatik pro výrobník páry
� systém automatického zhašení páry
� zablokování přívodu el. energie při servisu
� CleanJet - plně automatizovaný čisticí systém
� mechanický čisticí systém
� nízkoteplotní vaření
� nastavitelnost ukazatele teploty ve °C nebo °F
� možnost přenastavení automatického startu dle dne a času
� nastavitelnost výstražného tónu
� nastavitelnost podsvícení displeje
� nastavení času: hodiny / minuty nebo minuty / vteřiny
� pomocné funkce

VÝBAVA

� tlačítko vypnutí a zapnutí
� dotyková obrazovka s charakteristickými symboly ke snadnému

ovládání
� přehledný textový displej pro všechny varné procesy
� nízká hlučnost, vysoký výkon,  
� ukazatel provozního režimu a výstrah , např. nízký tlak vody v řádu
� čidlo teploty jádra s poziční kladkou
� digitální ukazatel teploty
� vysocevýkonný hořák (plyn)
� bezpečnostní omezovač teploty pro parní generátor a topné spirály
� vysocevýkonný výrobník čerstvé páry s automatickým

doplňováním vody
� dokonalý systém rozvodu vzduchu
� pohyblivá vodící lišta vozíku se zajištěním
� integrovaná brzda ventilátoru
� ruční sprcha s automatickým navíjením bez zarážek a s plynulým

dávkováním
� systém odstředění a odvedení tuku z prostoru bez nutnosti filtru
� dveře s dvojitým sklem s přijatelnou teplotou při dotyku a otočným

sklem pro snadnou údržbu, umožňují meziskelní proudění vzduchu
� dveře s integrovanou těsnící mechanikou (stojanové typy), žádný

únik páry při provozu v případě nezavezeného vozíku
� madlo dveří k otevírání jednou rukou a patentovanou funkcí

vytočení madla vlevo i vpravo (stolní modely)
� madlo dveří k otevírání jednou rukou s funkcí dorazu a funkcí

uzamčení (stojanové modely)
� bezpečnostní madlo dveří s uzamykáním vpředu
� odpadní vanička ve dveřích s permanentním vyprazdňováním

také při otevřených dveřích
� odpadní vanička stroje s vyústěním na odpadní potrubí (stolní modely)
� dveře s levým dorazem (stolní modely)
� dveře se zarážkou 120/180°
� bezdotykový dveřní spínač
� nasazovací, lehce výměnné těsnění dveří
� materiál: vnitřní komora i vnější plášť z nerezu
� postranní pomocné naváděcí lišty pro zavážecí vozíky u stojanových

modelů
� bezspárové hygienické provedení vnitřního prostoru se

zaoblenými rohy
� halogenové osvětlení vnitřního prostoru s ceranovým sklem
� servisní otvor přístupný zpředu

ASCC 6.1 ASCC 6.2

ASCC 10.1
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ASCC 10.2

ASCC 20.1 ASCC 20.2

� U-vodící profil pro snadné zavážení klece
� vyjímatelné, otočné boční držáky vsuvů (stolní modely)
� zavážecí vozík s nájezdovými lyžinami (stolní modely)
� zavážecí vozík (stojanové modely) s oboustranným zajištěním

GN nádob, zabudovanou odpadní vaničkou se samovy-
prazdňováním, dvojitá kolečka (2 s parkovací brzdou) kolečko s
průměrem 125mm

� automatické přenastavení na zemní plyn či propan-butan

� možnost napojení na teplou vodu
� nastavitelné nožičky

VÝBAVA NA OBJEDNÁVKU

� bezpečnostní madlo dveří s uzamykáním vpředu
� zavážecí vozík s nájezdovými lyžinami (stolní modely)

ALBA SELFCOOKING CENTER 6.1 6.2 10.1 10.2 20.1 20.2
ELEKTRO A PLYN
Kapacita 6 x 1/1GN 6 x 2/1GN 10 x 1/1GN 10 x 2/1GN 20 x 1/1GN 20 x 2/1GN
Počet jídel za den 30-180 60-350 80-300 150-450 150-650 300-800
Typy GN 1/1,  1/2,  2/3, 2/1,  1/1 1/1,  1/2,  2/3, 2/1,  1/1 1/1,  1/2,  2/3, 2/1,  1/1

1/3,  2/8 1/3,  2/8 1/3,  2/8
Šíře 847 mm 1069 mm 847 mm 1069 mm 879 mm 1084 mm
Hloubka 771 mm 971 mm 771 mm 971 mm 791 mm 996 mm
Výška 757 mm 757 mm 1017 mm 1017 mm 1782 mm 1782 mm
Přívod vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Odvod vody DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Tlak vody obvykle 150 - 600 kPa nebo 0,15 - 0,6 MPa
ELEKTRO
Váha 110 kg 142,5 kg 135,5 kg 182 kg 258 kg 332 kg
Příkon 10 kW 21 kW 19 kW 37 kW 37 kW 62 kW
Jištění 3 x 16 A 3 x 32 A 3 x 32 A 3 x 63 A 3 x 63 A 3 x 100 A
Napětí 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V
Výkon - horký vzduch 9 kW 20 kW 18 kW 36 kW 36 kW 60 kW
Výkon- pára 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
Rozměry kabelu 5 x 2,5 mm2 5 x 4 mm2 5 x 4 mm2 5 x 10 mm2 5 x 10 mm2 5 x 25 mm2

PLYN
Váha 126 kg 168 kg 154,5 kg 198 kg 286 kg 370,5 kg
Výška 996 mm 996 mm 1256 mm 1256 mm 2021 mm 2021 mm
Příkon - elektro 0,3 kW 0,35 kW 0,35 kW 0,45 kW 0,8 kW 1,0 kW
Jištění 1 x 16 A 1 x 16 A 1 x 16 A 1 x 16 A 1 x 16 A 1 x 16 A
Napětí 1NAC 230 V 1NAC 230 V 1NAC 230 V 1NAC 230 V 1NAC 230 V 1NAC 230 V
Přívod plynu R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4"
Rozměry kabelu 3 x 2,5 mm2 3 x 2,5 mm2 3 x 2,5 mm2 3 x 2,5 mm2 3 x 2,5 mm2 3 x 2,5 mm2

ZEMNÍ PLYN/PROPAN-BUTAN
Jmenovité tepelné zatížení 11 kW/12 kW 21,5 kW/23 kW 21,5 kW/23 kW 32 kW/34 kW 43 kW/46 kW 64 kW/67 kW
Výkon - horký vzduch 11 kW/12 kW 21,5 kW/23 kW 21,5 kW/23 kW 32 kW/34 kW 43 kW/46 kW 64 kW/67 kW
Výkon- pára 11 kW/12 kW 21,5 kW/23 kW 21,5 kW/23 kW 32 kW/34 kW 32 kW/33,5 kW 51 kW/53 kW
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ČESKÉ MENU ASCC

integrované mechanické těsnění 
u standardních zařízení

� žádná ztráta energie při vaření bez
zavážecího vozíku

� žádná nutnost vkládání těsnícího plechu
jako v minulosti

� žádný únik páry

hlubší vsuvy, menší dveře….
� umožňuje použití GN 1/3 a 2/3
� menší zábor místa díky menším dveřím
� menší únik energie při otevřených dveří

integrovaná brzda ventilátoru
� zastavení ventilátoru do 5 sekund po

otevření dveří
� zvýšení bezpečnosti obsluhy

jednoduchá instalace
� žádné zvláštní přípravky
� DVGW a SVGW  certifikát

inovace v technice ventilátoru
� žádné přerušení rotace ventilátoru kvůli

změně točení
� 15% zkrácení doby varu oproti modelům

ze zpětným chodem
� optimální rovnoměrnost proudění vzduchu

odstředivý odvod tuku bez
potřeby tukových filtrů

� odpadá výměna stávajících tukových
filtrů a čístění

� čistší vnitřní vzduch díky automatickému
odstředění mastnoty

� prokazatelný výsledek na chuti pokrmů

sonda k měření teploty jádra
� 6 měřících bodů
� automatická korekce při špatném

zasunutí sondy 
� poprvé lze použít sondu také pro

produkty s malou výškou, nebo malé
kousky,a to díky polohovacímu ramenu 

ruční sprcha
� plynulé dávkování
� ergonomické uspořádání
� bezpečnost díky automatice uzávěru

vody
� zabudovaná automatika zpětného

navíjení hadice
� DVGW certifikát

otočné boční držáky vsuvu
� snadný přístup při ručním čištění
� jednoduchá výměna různých držáků vsuvu

vysoký výkon- plynový výměník
tepla

� velké hladké plochy ke snadnému čištění
� dlouhá životnost
� čistší odvod plynu ze vzduchu uvnitř

hydrodynamický prostor
� oblé rohy
� bezespárový prostor s kvalitními sváry

integrovaná odkapní vanička
dveří

� zamezení odkapávání vody na podlahu
� permanentní odvod vody také při

otevřených dveří

dvojité sklo
� snadné čistění
� bezpečnost při dotyku skla dveří
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