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NOVINKA NAD KONVEKTOMATY...

ALBA STALE NA VYSLUNI

Je to jiz velmi ddvno, kdy vznikla mezi Prahou a Plzni tovérna na
vyrobu gastronomického zafizeni. V té dobé lidé neznali pojem
"délnice" a ten rok se narodil spisovatel Franz Kafka. A o nékolik let
pozdéii jsme se zafadili mezi jedny z prvnich, ktefi za¢ali posunovat
hranice moderni gastronomie az k dne3ni podobé&. Podstatou
moderniho vareni byl zpodatku spordk a kotel, pozdé&ji konvektomat.
A my jsme zase ddl...

PRVNi ALBA SELFCOOKING CENTER NA SVETE!

Uz je konec komplikovanému ovléddni konvektomatd, nastavovani
potfebnych Gdajd jako jsou teplota, &as, mnoZstvi nebo vlhkost
vzduchu. Jednoduse vloZite surovinu, oznadite i jedinym stisknutim na
dotykové obrazovce a Gprava zaéind. Nezajimejte se ddl o varny
proces, nepremyslejte nad tim, jak je to mozné. Prost& mdte na par
minut volno....

Inteligentni technologie zvana Alba SelfCooking Center tofiz automaticky
rozpoznd pozadavky suroviny, bez ohledu na jeji velikost i mnoZstvi
a sama si urgi idedlni podminky pro piipravu pozadovanych pokrmd.
Ndsledny varny proces peglivé monitoruje a vyhodnocuje kazdou vtefinu.
Pouze Vdm zdvofile ozndmi, za kolik minut budete mit hotovo.

PRO MENE NAROCNE MAME ALBA COMBIMASTER

Toto zafizeni je uréeno pro nendroéné zdkazniky a je
charakteristické elektronicko-mechanickym ovldddanim s jednodussi

vybavou. Nicméné Alba CombiMaster s 5 kuchyfiskymi rezimy:
horky vzduch, pdra, kombinace, vario-zapafovéni a Finishing,
s cenou az o 20% levnéjii nez predchozi ACM, mdZe byt vyhovuijici
volbou do Vasi kuchyné.

CESKY VYROBCE S NEMECKOU PRECIZNOSTi

Alba Hofovice je na trhu gastronomie jednickou ve vyrobé velko-
kuchyfiského zafizeni. Stejnou pozici v celosvétovém méfitku ve vyrobé
a vyvoji pokrogilych kuchyfiskych technologii zaujimé némeckd firma
Rational. Na tomto z&klad& vzniklo pred sedmi lety partnerstvi, nabizejici
&eskym zdkaznikdm to nejlepdi na trhu v oblasti konvektomatd a nyni
Self CookingCenter pod znackou Alba Horovice.

PORAD TOMU VSEMU NEVERITE?

Pak nezbyvd nic jiného nez se ohldsit na predvadéci akei kuchyfiskych
zafizeni Alba SelfCooking Center u svého dodavatele sortimentu
ALBA. ProtoZe to za to opravdu stoji....
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DVA V JEDNOMIII

DVA STROJE ZA CENU JEDNOHO!

Jesté nikdy to
nebylo tak snadné.

1 Novd technologie Alba SelfCooking Control
1 s automatickou regulaci varnych procest.

PR Uprava VLHKYM HORKEM pfi teploté 30 - 130 °C
@)

Uprava SUCHYM HORKEM pii teplots 30 - 300 °C

Uprava KOMBINACi SUCHEHO o VLHKEHO

(:‘5: HORKA pii teploté 30 - 300 °C

I

CLIMA PLUS CONTROL: Urcite si co chcete varit

a patentovany méfici systém a control centre jiz sém
reguluje idedlIni vlhkost pro konkrétni pokrm

s jednoprocentni presnosti. Tim dosdhne kfupavé kirky,
jemné konzistence a maximdlni §favnatosti.

5 RYCHLOSTi VENTILATORU: optfimdlni automatické
nastaveni rychlosti ventildtoru uréené pro kazdy produkt
zvl&st dle jeho citlivosti. Tim je vase vafeni o 15%
rychlejii a také Uspornéj3i na energii a zaméstance.

PROGRAM pro vlastni kuchyfiské procesy: umozni vdm
uklédat vase nejuzivangjsi kuchynské procesy do paméti.

@
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BEZNY PROVOZ - SNADNO A BEZ HRANIC

Zatizeni Alba SelfCooking Center je vybaveno 7 zdkladnimi
volbami: Uprava vétsich kust mas vcelku (od vafeného masa,
roast beef, & jehn&&i kytu tfeba az po skopové), Gprava mensich
kusd mas (rodténky, fizky, Spizy a drobezi pldtky...), Oprava
driobeze (krity, kachny, husy i slepice....), Uprava ryb
(grilované i smazené a bez otdéenil), pFiprava pFiloh (zelening,
ryze, brambory nebo knedliky). Bez problému. Anebo: bé&hem 15
minut mate k dispozici 200 porci kfupavych a do zlatova smaZenych
hranolkd bez pouZiti jediné kapky oleje), Gprava pro pekarské
a cukrarské procesy (sladké i slané, zmrzlé i chlazené, samo si
nakyne tésto, samo si nastavi vlhkost a proudéni vzduchu - staéi jen
stisknout tlacitko.) Posledni je Finishing - kazdy pokrm udrzovany
pfi teploté zirdci svou kvalitu a hodnotu. S Alba SelfCooking Center
staéi naaranzovat jeden, deset nebo ftisic talifd s pfedem
pfipravenymi pokrmy a za 7 minut servirujete. Bez ztraty kvality.

Hygiena, bezpeénost - viem jasné a pritom podcenované
Od nynéjska budou viechna ASCC a ACM s maximdlni vyskou
vrchnich vsuvd 1,60 m a také v&etné dvou na sobé instalovanych
strojd. Tim se sniZi rizikovost Grazu pfi manipulaci, napf. s vrouci
kapalinou nad drovni oéi.

Nové hygienictéjdi a Gsporndji feSeni doznal i Cleanlet, tedy
automaticky systém &isténi vnitiniho prostoru. Pfekonané jsou Cistici a
oplachové koncentrdty nebo pohyblivd ramena. Je to tak snadné. Jen
vloZite tabletu a dotknete se obrazovky.

Hygiena bez jediné skvrnky necistoty kdykoliv b&hem noci - a plné
automatickd.

Bezpeéné se miZe citit také parni generdtor Vaseho Alba

SelfCooking Center, ktery je automaticky hlidén pfed zavapnénim
spirdl nebo nedostatkem vody.

VESTAVENE FUNKCE:

Sonda s 6 mé&Ficimi body

ClimaPlusControl - méfeni vihkosti a regulace
vlhkost mezi 30 - 300 °C, rozsirené funkce
5 programovatelnych rychlosti ventildtoru
1/2 spotfeba el. energie

Cool down (rychlé zchlazeni)

HACPP paméf a USB port

nejméné 350 programi s 12 kroky volné volenymi
CalcDiagnoseSystem

Servis Diagnostic Systém s automatickym ohldsenim na displeji
SelfCleanAutomatik pro vyrobnik péry

systém automatického zhadeni pary

zablokovéni pfivodu el. energie pfi servisu

CleanJet - plné automatizovany éistici systém

mechanicky &istici systém

nizkoteplotni vafeni

nastavitelnost ukazatele teploty ve °C nebo °F

mozZnost pfenastaveni automatického startu dle dne a ¢asu
nastavitelnost vystrazného ténu

nastavitelnost podsviceni displeje

nastaveni ¢asu: hodiny / minuty nebo minuty / vtefiny
pomocné funkce

VYBAVA

tlagitko vypnuti a zapnuti

dotykovd obrazovka s charakteristickymi symboly ke snadnému
ovladani

prehledny textovy displej pro viechny varné procesy

nizkd hluénost, vysoky vykon,

ukazatel provozniho rezimu a vystrah , napF. nizky tlak vody v fédu
&idlo teploty jadra s poziéni kladkou

digitdIni ukazatel teploty

vysocevykonny hofdk (plyn)

bezpe&nostni omezovad teploty pro parni generdtor a topné spirdly
vysocevykonny vyrobnik &erstvé pdry s automatickym
doplfiovénim vody

dokonaly systém rozvodu vzduchu

pohyblivé vodici lista voziku se zajisténim

infegrovand brzda ventildtoru

ruéni sprcha s automatickym navijenim bez zarézek a s plynulym
davkovanim

systém odstfedéni a odvedeni tuku z prostoru bez nutnosti filtru
dvefe s dvojitym sklem s pfijatelnou teplotou pfi dotyku a ofoé&nym
sklem pro snadnou Gdrzbu, umozriuji meziskelni proudéni vzduchu
dvefe s integrovanou tésnici mechanikou (stojanové typy), Zadny
Onik pdry pfi provozu v pfipadé nezavezeného voziku

madlo dvefi k otevirani jednou rukou a patentovanou funkci
vytoéeni madla vlevo i vpravo (stolni modely)

madlo dvefi k otevirani jednou rukou s funkci dorazu a funkei
uzaméeni (stojanové modely)

bezpeénostni madlo dvefi s uzamykdnim vpredu

odpadni vani¢ka ve dvefich s permanentnim vyprazdiovdnim
také pfi otevienych dvefich

odpadni vaniéka stroje s vydsténim na odpadni potrubi (stolni modely)
dvefe s levym dorazem (stolni modely)

dvete se zardzkou 120/180°

bezdotykovy dvefni spina¢

nasazovaci, lehce vyménné t&snéni dvefi

materidl: vnitini komora i vnéj3i pla3f z nerezu

postranni pomocné navédéci listy pro zavaZeci voziky u stojanovych
modeld

bezspdrové hygienické provedeni vnitfniho prostoru se
zaoblenymi rohy

halogenové osvétleni vnitiniho prostoru s ceranovym sklem
servisni otvor pfistupny zpfedu

ASCC 10.1




U-vodici profil pro snadné zavézeni klece

vyjimatelné, otoéné boéni drzdky vsuvi (stolni modely)
zavézeci vozik s ndjezdovymi lyZinami (stolni modely)
zavézeci vozik (stojanové modely) s oboustrannym zaijidténim

GN nddob, zabudovanou odpadni vani¢kou se samovy-
prazdiovénim, dvoijitd kole¢ka (2 s parkovaci brzdou) kolegko s

promérem 125mm

B automatické pfenastaveni na zemni plyn & propan-butan

B mozZnost napojeni na teplou vodu
B nastavitelné nozicky

VYBAVA NA OBJEDNAVKU

B bezpecnostni madlo dvefi s uzamykdnim vpiedu

B zavdzeci vozik s ndjezdovymi lyZinami (stolni modely)

1 ALBA SELFCOOKING CENTER 6.1 6.2 10.1 10.2 20.1 20.2

1 ELEKTRO A PLYN

:Kopocik: 6x1/1GN 6x2/1GN 10x 1/1GN 10 x 2/1GN 20 x 1/1GN 20 x 2/1GN

E Poet jidel za den 30-180 60-350 80-300 150-450 150-650 300-800

! Typy GN 1/1, 1/2, 2/3, 2/1, 1/1 1/1, 1/2, 2/3, 2/1, 1/1 1/1, 1/2, 2/3, 2/1, 1/1

- 1/3, 2/8 1/3, 2/8 1/3, 2/8

1 Site 847 mm 1069 mm 847 mm 1069 mm 879 mm 1084 mm

1 Hloubka 771 mm 971 mm 771 mm 971 mm 791 mm 996 mm

E Vyska 757 mm 757 mm 1017 mm 1017 mm 1782 mm 1782 mm

1 Privod vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"

! Odvod vody DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50

! Tlak vody obvykle 150 - 600 kPa nebo 0,15 - 0,6 MPa

1 ELEKTRO

i Véha 110 kg 142,5 kg 135,5 kg 182 kg 258 kg 332 kg

' Prikon 10 kW 21 kW 19 kW 37 kW 37 kW 62 kW

:Jigfénf 3x16 A 3x32A 3x32A 3 x63 A 3 x63 A 3x 100 A

! Napéti 3NAC 400V 3NAC 400V 3NAC 400V 3NAC 400V 3NAC 400V 3NAC 400V

1 Vykon - horky vzduch 9 kW 20 kW 18 kW 36 kW 36 kW 60 kW

1 Vykon- pdra 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW

E Rozméry kabelu 5 x2,5 mm? 5 x 4 mm? 5 x 4 mm? 5 x 10 mm? 5 x 10 mm? 5 x 25 mm?

1 PLYN

! Véha 126 kg 168 kg 154,5 kg 198 kg 286 kg 370,5 kg

1 Vyska 996 mm 996 mm 1256 mm 1256 mm 2021 mm 2021 mm

1 Prikon - elektro 0,3 kW 0,35 kW 0,35 kW 0,45 kW 0,8 kW 1,0 kW

iJiéfénl' 1x16A Ix16A 1x16 A 1x16A 1x16 A 1x16 A

1 Napéti TNAC 230V INAC 230V TNAC 230V TNAC 230V INAC 230V INAC 230V

! Privod plynu R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4"

! Rozméry kabelu 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm?

i ZEMNI PLYN/PROPAN-BUTAN

1 Jmenovité tepelné zatizeni 11 kW/12 kW 21,5 kW/23 kW 21,5 kW/23 kW 32 kW/34 kW 43 kW/46 kW 64 kW/67 kW

E Vykon - horky vzduch 11 kW/12kW 215 kW/23 kW 215 kW/23 kW 32 kW/34 kW 43 kW/46 kW 64 kW/67 kW
Vykon- péra 1M kW/12kW 215 kW/23 kW 215 kW/23 kW 32 kW/34kW  32kW/33,5kW 51 kW/53 kW

m ASCC 10.2
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INOVACE

. integrované mechanické tésnéni
u standardnich zafizeni

B Z4dnd zirdta energie pfi vareni bez
zavdzeciho voziku

B Z4dnd nutnost vkladani tésniciho plechu

jako v minulosti

Z4dny Onik pary

v

integrovana brzda ventilatoru
zastaveni ventildtoru do 5 sekund po
otevieni dvefi

zvyseni bezpeénosti obsluhy

sonda k méfeni teploty jadra
6 méficich bodd

10 vysoky vykon- plynovy vyménik

jednoducha instalace automatickd korekce pfi $patném tepla
24dné zvlésini piipravky zasunuti sondy B velké hladké plochy ke snadnému é&isténi
DVGW a SVGW certifikat poprvé Ize pouzit sondu také pro B dlouhd Zivotnost

produkty s malou vyskou, nebo malé B Cistsi odvod plynu ze vzduchu uvnitt
inovace v technice ventilatoru kousky,a to diky polohovacimu ramenu

. hydrodynamicky prostor
ruéni sprcha B oblé rohy

Z4dné prerudeni rotace ventilatoru kvali
zméné toceni

odstredivy odvod tuku bez
potreby tukovych filiro
odpadd vyména stavaiicich tukovych
filtrd a &isténi

&isti vnitni vzduch diky automatickému
odstfed&ni mastnoty

prokazatelny vysledek na chuti pokrmd

CESKE MENU A5cCC

zabudovand automatika zpétného B zamezeni odkapdvéni vody na podlahu
navijeni hadice B permanentni odvod vody také pfi
DVGW certifikét otevienych dvefi

otoéné bo¢ni drzaky vsuvu 13 dvojité sklo
snadny pfistup pfi ruénim &isténi B snadné &isténi
jednoduchd vyména roznych drzakd vsuvu B bezpeénost pfi dotyku skla dvefi

/|
<
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' MASO ] ] .
I Gspora men3i zirdtou hmotnosti 1 Suroviny pro b&zné zafizeni v hodnoté 180 000 K&/mésic : 40 000 K&/mésic 1
! pii vafeni cca o 22% i Suroviny pro ASCC v hodnoté 140 000 K&/mésic : i
1 1 1
1 1 1 :
' TUK : : ]
! téméf neni potieba, i Tuk pro b&zné zafizeni v hodnoté 5250 K&/mésic . 5 000 K&/mésic -
! udeffite az 95% 1 Tuk pro ASCC v hodnoté 250 K&/mésic i E
0 1 1
1 1 1 :
! ENERGIE : i :
! diky moderni technologii 1 Ndklady pro b&zné zafizeni 6 300 kWh = 31 500 K&/mésic i 17 900 K&/mésic '
! se snizuje spotieba o 60% 1 Ndklady pro ASCC 2520 kWh = 12 600 K&/mésic H '
i 1 U 1
. 1 1 H
! PRACOVNI DOBA : : :
! zisk z nadprodukce, ! 150 min/den = 70 hod/mé&sic L 14 000 K&/mésic '
! no&niho samoprovozu, samoéisténi atd. ! x hodinové mzda 200 Kg& ! '
L o o e L e e e 4
! 1
LN v 7 v I
i Uspory celkem za mésic s ASCC: 76 900 K¢
’ ) 1
i Uspory celkem za 1 rok s ASCC: 922 800 K¢ |
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PRISLUSENSTVI
..jako perfekini doplnék

GASTRO NADOBY A ROSTY
GN nddoby ve velikostech 2/1,1/1,1/2,1/3 a 2/8, smaltované plechy

pro excelentni pekaiské vysledky, perforované, hlinikové plechy potaZzené
teflonem také ve velikosti 400x600 pro pekare.

PATENTOVANE SPECIALNi PRiSLUSENSTVI

od specidlnich drzdkd na kufata a kachny, jako je CombiFry, az po
CombiGirill-rosty, mdme pripravenu fadu pfislusenstvi pro vasi potfebu

PODSTAVCE A SKRINKY

pro stabilni umist&ni stolnich zafizeni vdm dévame k dispozizi 4 provedeni.
Thermoskfifi ALBA je regulovatelnd do 70 °C.

FINISING SYSTEM PRO BANKETY

Finiding systém se sklddd ze zavdzeciho voziku na talife a termopldsf.
Talifovy vozik je uréen pro talife do proméru 31cm a pobere az 120 ks.
S termopld&3tém dokdazete uchovat teplotu pokrmd na 20 minut.

ZAVAZECi A TRANSPORTNI VOZiK

Rychla vyména v pfipadé vyuzivani vice vozikd
Oboustranné zavézeni, zakladdni a blokovéni voziku u velkych strojo.
U stolnich zafizeni nabizime vozik se zavdzecimi lyzinami.

SPECIALNI CISTIC A CISTIC GRILU

Jen origindlni &istici prosttedky jsou vyvinuty pro pouzivéni a dosaZeni
Ospéchu. ZvlG3f &isti€ grilu je Gspé3ny po jeho aplikaci a teploté pres 200 °C.

ULTRAVENT - NASTAVEC PRO ODTAH KONDENZATU
PRO ACM A ASCC

Diky patentované technologii UltraVent jsou pdry a pachy spojeny
a odtazeny pry<.
Nékladné opatfeni na instalace odtahovych zafizeni jsou davno minulosti.
Venkovni vyvod odpadd zcela. Instalace je snadnd a dodateénd montdz
kdykoliv moznd.




ALBA
COMBI
MASTER

5 zplsoby Gpravy - horky vzduch, péra, kombinace, vario-zapafovéni
a Finishing docilite viech pozadovanych tkond, jako peéeni, smazeni,
grilovéni, vafeni v pére, duseni, blansirovéni, posirovani a mnohé
dalsi. Navic investice a pracovni plochu v porovndni s ndkupem
klasickych varnych médii. Novy Alba Combi master je o 15%
rychlej$i, a proto i Gsporngsi.

UPRAVA PAROU PRI 100 °C:

ZpUsob Gpravy pdrou je idedlni k blan3irovani, vafeni,
zapafovdni, dudeni, dovafovdni a naparovdni. Vysoce
vykonny vyvije¢ &erstvé pdry vyrdbi hygienickou &erstvou
paru v extrémné kratkém &ase. Sou&asné mizete
pripravovat nékolik riznych druhd pokrmd najednou bez
prendseni chuti a pachd.

b

()

HORKY VZDUCH 30 - 300 °C:

Horky vzduch je nejvhodné&isi k pecenti, grilovani,
gratinovani nebo smazeni.

Pfitom horky vzduch do 300 °C nabizi potiebné
vykonnostni rezervy, zejména také pro pfipravu
zmrazenych pokrmd.

—_— KOMBINACE PARA - HORKY VZDUCH 30 -300 °C:
e Kombinace pdry a horkého vzduchu zamezuje vysychani
o jidla, snizuje ztrdtu hmotnosti a zaruduje souéasné

zhnédnuti.

Kombinaci péry a horkého vzduchu se pouzivd k peéeni,
smazeni, ke kratkému opékani a pak vareni ve vlasti $tavé
a k pfipravé zmrazenych pokrmd. Do 130 °C bude také
tvrdd zelening, jako napr. mrkev rychle vafend.

VARIO-ZAPAROVANI OD 30 °C DO 99 °C:
Uprava na mimy zpdsob pod 100 °C. Podaii se Vém
M zvl&¥ choulostivé pokrmy, joko je karamelovy krém,
zeleninové pldtky, ryba nebo Mousselines bez ndmahy,
také i ve velkém mnozsivi. Teplota ve varném prostoru je
udrZovéna na stupefi piesné, coz je dileZité pro perfekini
kvalitu jidel, tak i pro udrzeni vlastnich chuti a vynikajici
konzistence. Vario-zapafovéni se pouzivé pro posirovani,
dovarovani, Gpravu ve vakuu, konzervovéni a pasterizaci.

~
)
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FINISHING
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Souéasné hygienické normy stanovuji pfesnou teplotu
pokrmd a maximdlni dobu uchovévani jejich pokrmd. Diky
tomu viak kvalita takovych pokrmd klesala a klesala.
Odbornici a vyvojovi inzenyfi pfidli s technologii schockerd
a ohfevu a l& carte. Dnes diky Finishing moZete kdykoliv
predem pfipravit jeden, pét, fficet nebo tisic talifd
a naprogramovat, v kolik chcete mit hotovo. A bez zirdty
kvality.

AUTOMATIKA TEPLOTY JADRA:

Optimdlni feseni k dosaZeni toho nejlepsiho vysledku.
Jednoduse vpichnete jehlu do potraviny, nastavite
pozadovanou teplotu a CombiMaster se jiZz sém vypne. Na
presnost jednoho °C.

COOL DOWN
Tato funkee se postard o rychlé zchlazeni varného prostoru
pro jeho dalsi vyuZiti.

VESTAVENE FUNKCE:

B Cool Down (rychlé zchlazeni)

B manudlni istici program

B SelfCleanAutomatik pro vyrobnik pary

B zablokovani pFivodu el. energie pfi servisu

B diagnosticky systém na servis

B nastavitelnost ukazatele teploty ve °C nebo °F

B odvdpiovaci systém

VYBAVA

B tlagitko vypnuti, zapnuti a volby provoznich rezimd

B snadno ovladatelny knoflik na teplotu, teplotu jadra a nastaveni ¢asu

B ukazatel provozniho rezimu a vystrah

W cidlo teploty jadra

W digitdIni ukazatel teploty

B vysocevykonny hofdk (plyn)

B bezpecnosini omezovac teploty pro parni generdtor a topné spirdly

B vysocevykonny vyrobnik Eerstvé pary s automatickym
doplnovénim vody

B dokonaly systém rozvodu vzduchu

B pohyblivé vodici lidta voziku se zaqjisténim

B infegrovand brzda ventildtoru

B systém odstfedéni a odvedeni tuku z prostoru bez nutnosti filtru

B dvefe s dvojitym sklem s prijatelnou teplotou pfi dotyku a
otonym sklem pro snadnou 4drzbu

B dvefe s integrovanou tésnici mechanikou (stojanové typy), Zaddny
Onik pdry pfi provozu v pfipadé nezavezeného voziku.

B madlo dvefi k otevirani jednou rukou a patentovanou funkei
vytoéeni madla vlevo i vpravo (stolni modely)

B madlo dvefi k otevirani jednou rukou s funkci dorazu a funkei
vzamdéeni (stojanové modely)

B bezpeénostni dvoijitd dvefni zévora

B odpadni vani¢ka ve dvefich s permanentnim vyprazdiiovdnim
také pfi otevienych dvefich

B odpadni vaniéka stroje s vydsténim na odpadni potrubsi (stolni modely)

B dvefe s levym dorazem (stolni modely)

ACM 10.




M dvefe se zarazkou 120/180°

bezdotykovy dvefni spinaé

nasazovaci, lehce vyménné t&snéni dvefi

materidl: vnitini komora i vn&si pla3f z nerezu

postranni pomocné navadéci listy pro zavazeci vozik

u stojanovych modeld

bezespdrové, hygienické provedeni vnitfniho prostoru se

servisni otvor pfistupny zpfedu

U-vodici profil pro snadné zavazeni klece

vyjimatelné, otoné boéni drzdky vsuvi (stolni modely)
zavézeci vozik s ndjezdovymi lyZinami (stolni modely)
zavdzeci vozik (stojanové modely) s oboustrannym zaijidt&nim GN
nédob, zabudovanou odpadni vanickou se samovyprazdfiovénim,
dvoiitd kolecka (2 s parkovaci brzdou) kole¢ko s promérem 125 mm

zaoblenymi rohy

1

halogenové osvétleni vnitfniho prostoru s ceranovym sklem

moznost napojeni na teplou vodu
nastavitelné noZicky

E MODEL ALBA COMBIMASTER 6.1 6.2 10.1 10.2 20.1 20.2

C ELEKTRO A PLYN

! Kapacita 6x1/1GN 6x2/1GN 10x 1/1GN 10x 2/1GN 20x 1/1GN 20 x 2/1GN
! Poet jidel za den 30-180 60-350 80-300 150-450 150-650 300-800

1 Typy GN 1/1, 1/2, 2/3, 2/1,1/1 1/1, 1/2, 2/3, YYARRVA 1/1, 1/2, 2/3, 2/1, 1/1
. 1/3, 2/8 1/3, 2/8 1/3, 2/8

' Site 847 mm 1069 mm 847 mm 1069 mm 879 mm 1084 mm

! Hloubka 771 mm 971 mm 771 mm 971 mm 791 mm 996 mm

! Vyska 757 mm 757 mm 1017 mm 1017 mm 1782 mm 1782 mm

1 Pivod vody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"

i Odvod vody DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50

E Tlak vody obvykle 150 - 600 kPa nebo 0,15 - 0,6 MPa

1 ELEKTRO

! Vdha 99 kg 133 kg 124,5 kg 175,5 kg 251,5 kg 326 kg

1 Prikon 10 kW 21 kW 19 kW 37 kW 37 kW 62 kW

1 Jisténi 3x16 A 3x32A 3x32A 3 x63 A 3x63A 3 x 100 A
E Napéti 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V 3NAC 400 V
! Vykon - horky vzduch 9 kW 20 kW 18 kW 36 kW 36 kW 60 kW

! Vykon- péra 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW

1 Rozméry kabelu 5 x 2,5 mm? 5 x 4 mm? 5 x 4 mm? 5 x 10 mm? 5 x 10 mm? 5 x 25 mm?
i PLYN

i Véha 121 kg 158,5 kg 148 kg 189,5 kg 261 kg 369,5 kg

! Vyska 996 mm 996 mm 1256 mm 1256 mm 2021 mm 2021 mm

! Prikon - elektro 0,3 kW 0,35 kW 0,35 kW 0,45 kW 0,8 kW 1,0 kW

1 Jiséni 1x16 A 1x16 A 1x16 A I1x16A 1x16 A 1x16 A

1 Napéti TNAC 230V INAC 230V INAC 230V TNAC 230V TNAC 230V 1NAC 230V
E Privod plynu R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4" R 3/4"

0 Rozmélzy kabelu 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm? 3 x 2,5 mm?
! ZEMNI PLYN/PROPAN-BUTAN

1 Jmenovité tepelné zatizeni 11 kW/12 kW 21,5 kW/23 kW 21,5 kW/23 kW 32 kW/34 kW 43 kW/46 kW 64 kW/67 kW
1 Vykon - horky vzduch 1MTkW/12 kW 21,5kW/23 kW 21,5 kW/23 kW 32 kW/34kW 43 kW/46 kW 64 kW/67 kW
E Vykon- pdra 1MkW/12kW 21,5 kW/23 kW 21,5 kW/23 kW 32 kW/34 kW 43 kW/46 kW 64 kW/67 kW

VYBAVA NA OBJEDNAVKU

B ruéni sprcha s automatickym navijenim
bez zardzek a s plynulym davkovénim
B zavdzeci vozik s ndjezdovymi lyzinami

(stolni modely)
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ALBA COMBI-DUO

1,60 m

vyska posledniho vsuvu

Jednoduché slougeni dvou stolnich Alba
SelfCooking Center nad sebou otevird dalsi
ohromny potencidl, obzvla3f kdyz misto ve vasi
kuchyni je nedostatecné.

Budete schopni pracovat nezdvisle na sobé

v riznych modelech, bez ndroku na prostor
navic, s maximdlni flexibilitou. Pro predstavu

- mUZe se pfipravovat pecené maso ve spodnim
Alba SelfCooking Center a pararelnd mize
horni Alba SelfCooking Center vafit v pére
zeleninu.

Pro vasi bezpe&nost samoziejmé zistava
vyska vrchniho vsuvu obou zafizeni

u Combi-Duo na 1,60 m.

CISTOTA A HYGIENA-JEDNODUSE
STISKNUTIM TLACITKA

Jen s malym pohybem ruky se necha Alba
CombiMaster lehce vyéistit. Automaticky istici
program sédm nedd velkému znecisténi Sanci.
Jednoduse rozstiikdte specidlni &istici prosttedek
uvniti varného prostoru a zapnete Eistici program.
Optickd dostupné ruéni sprcha Vém nabidne
soucasny komfort.




FINISHING

...novd dimenze v pfipravé jidla

Obvyklé praxe dnesnich dnd je odklddat horkd jidla do vyhfivané vodni 14zné nebo tepelné
izolovanych kontejnerd (izotermickych box0).Tim viak dochdzi ke ztraté kvality produktd - Easty
a nechtény disledek.

[ |

FINISHING s Alba SelfCooking Center Védm dava moznost poddvat stéle a kdykoliv teplé jidla.
FINISHING umozni pfipravit jidlo v pohodg, bez stresu a bez ohledu na poéet hosto.

FINISHING ve vasem Alba SelfCooking Center je perfekini feseni pro vafeni & la carte. Napf.
s asistenci 2 kuchafd mozete pFipravit az 150 jidel - bez stresu, bez spé&chu. Vie obstard V&3 Alba
SelfCooking Center - snadno zmdacknutim tlagitka.

FINISHING kvalitné dokonéi pokrm a miZete jej servirovat &erstvy na teplych taliFich.

Pottebujete pouze 8 minut od pfipravy pokrmd po servirovani, k tomu prazdny talif a zékaznik mize
ocenit kvalitu.
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Kontrolni systém vadeho Alba SelfCooking Center ma Gplnou kontrolu nad finishingem b&hem rudnych
hodin v kuchyni - jako nikde jinde na svété.

Banketovy systém - profesiondlni fungovani v kazdé velikosti. Az 120 talifd do velikosti 31 cm
v préméru mizete uloZit ve specidinim voziku uréeném pro finishing. Zavézeci banketové voziky jsou
snadné na ovladani a jsou do 1,60 m vysoké a tak mohou byt plnéna rychle a ergonomicky na viech

EtyFech strandch.

PEKARSKA KVALITA

Zdakaznici Vaseho restaurantu, hotelu, kantyny nebo cateringu budou
pot&3eni vini pedeného chleba, roldd, sudenek, muffind, dortd a to
kdykoliv po cely den.

Alba SelfCooking Control V&m umozni pfipravit neuvéfitelné mnoZstvi
variaci sladkého a slaného pegiva, svétlou nebo tmavou kirku
- jednoduse stisknutim tlagitka.

KYNUTI TESTA A SNADNE PECENI

Kynuti t&sta a peéeni nyni mizete se svym Alba SelfCooking Center
délat automaticky. Pouze vloZite surovinu do svého Alba SelfCooking
Center, a to je v3e.

Sam si dle velikost suroviny uréi a nastavi proces peceni, nehled& na
rozdilnost surovin, jako tfeba zmraZeny polotovar. To je celosvétovy
unikat!

...dotykem tladitka

PECENi NEZNA HRANIC

Kynuti je vytvofeno kratkym vpusténim vysoké vlhkosti, nezbyiné pro
optimdlni vykynuti t&sta a leskly vzhled peciva - jednoduse stisknutim
tlagitka. Jestli chcete, moZete nastavit kontrolu kynuti na procento
presné.

Alba SelfCooking Center umozZiiuje vzit proces peéeni pod svou
kontrolu. To je rozhodujici faktor pro nejkvalitngjsi peceni.
Patentované méfeni a kontrolni centrum reguluje idedlni klima, Vami
specifikované pro konkrétni produkt, na procentudlni presnost
a zarudi také napf., ze nadbytek vlhkosti je selektivné odtahovén pryé
automaticky dle faze peceni.

ZAVAZECi VOZiK NA PECENI
A TRANSPORTNI VOZiK PRO ASCC 6.1 A 10.1

Zavézeci vozik moze mit 5 nebo 8 vsuvi.
Transportni vozik m& 9 vsuvl o rozvoru 400x600mm. Také obsahuje
teleskopickou polici.

PODSTAVEC POD ALBA SELFCOOKING CENTER
PRO ASCC 6.1 A 10.1

K zajisténi bezpe&né nosnosti ASCC zafizeni doddvéame specidlni
"pedici" podstavec se 14 vsuvy, nahrazujici zavazeci vozik. Viechny
podstavce jsou vyrobeny z chromniklové oceli v souladu s pfisnymi
hygienickdmi predpisy.

ALBA 400 x 600 mm - PECICi PLECHY

Hlinikové plechy k peceni poskytuji perfekini feseni. Vodivost tepla
hliniku je podstatné lepsi nez jiné materidly. Specidlni teflonovy
povrch zamezuje spékdni.



Vas spolehlivy dodavatel gastronomického vybaveni ALBA:

GASTROFORM, s.r.0.
Ondrova 9
Brno, 63500

Telefon: +420 546 223 099
E-mail: info@gastroform.cz
Web: www.gastroform.cz
E-shop: www.profikuchyne.cz
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